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1 Praambel

Das Bachelorstudium fiir das Lehramt in der Sekundarstufe Berufsbildung Fachbereich Erndhrung
gemal § 35 Zi 3 Hochschulgesetz 2005 (BGBI. | Nr. 30/2006, i.d.g.F.), Hochschul-
Curriculaverordnung 2013 (BGBI. Il Nr. 335/2013, i.d.g.F.) und Hochschul-Zulassungsverordnung
(BGBI. Il Nr. 112/2007, i.d.g.F.) an der Padagogischen Hochschule Wien vermittelt fundiertes auf
aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen basierendes Fachwissen sowie umfassende Unterrichts-
und Erziehungskompetenzen. Neben bildungswissenschaftlichen, fachdidaktischen,
fachwissenschaftlichen und padagogisch-praktischen Inhalten sowie Inhalten aus den
standortspezifischen Schwerpunkten kommt den Bereichen der selbstreflektierenden,
professionsorientierten Personlichkeitsarbeit und der Starkung von Selbst-, Sozial- und
Systemkompetenz besondere Bedeutung zu.

Das Curriculum setzt auf profilbildende Kompetenzen wie auch auf strukturelle und hochschul-
mathetische Anforderungen.

Zentrales Anliegen der Ausbildung ist die Professionalisierung der Studierenden, insbesondere die
Bericksichtigung der EPIK-Domanen (Reflexions- und Diskursfahigkeit, Differenzfahigkeit,
Kooperation und Kollegialitat, Professionsbewusstsein, Personal Mastery) auf Basis einer inklusiven
Wertehaltung unter Beriicksichtigung der Diversitatsdimensionen.

Das Kompetenz- und Anforderungsprofil folgt dem Paradigmenwechsel vom Lehren zum Lernen im
Kontext der Professionalisierung.

Das Curriculum orientiert sich an den Leitlinien der Padagogischen Hochschule Wien:
Impulsgebende und bedarfsorientierte Bildungsangebote
Personlichkeitsorientierte Professionshbildung

Forschungsgeleitetes praxisbasiertes Lehren und Lernen

Diversitatsfokussierte Potenzialbildung

Nachhaltige Internationalisierung

Vorbemerkungen zu den einzelnen Studienfachbereichen

In den Modulen des Studienfachbereichs "allgemeine bildungswissenschaftliche Grundlagen" be-
schéftigen sich die Studierenden mit den Fragen des Berufs und der professionellen Entwicklung, den
schulischen Bedingungen fir Lernen und Lehren, grundlegenden Theorien der Berufshildung und der
Berufsbildungsforschung, der allgemeinen Didaktik sowie mit den Grundlagen wissenschaftlichen
Arbeitens. Ziel ist es, dass Studierende nach Absolvierung der Module Uber Kenntnisse des aktuellen
Forschungsstandes der Bildungs- und Berufsbildungsforschung und deren Methoden verfiigen und
kritisch und begriindend zu zentralen Fragen im schulischen Kontext Stellung nehmen kénnen. Die
Module dienen als Vorbereitung auf die komplexen Erfordernisse paddagogischen Handelns im
schulischen Kontext und zeigen Studierenden die Mdglichkeiten aber auch die Grenzen von Bildung
und Erziehung.

Die Besonderheit im Curriculum der Sekundarstufe Berufsbildung fir den Fachbereich Ernahrung

drickt sich aus in

— einer speziellen Aufteilung der Fachdidaktik (Fachdidaktik allgemein und Fachdidaktik des
Berufsfeldes),

— einer theorie- und evidenzbasierten Neubegrindung des Verhaltnisses von Fachdidaktik,
empirischer Lernforschung und Bildungsphilosophie,

— einem Konzept der Beziehung zwischen einzelnen fachwissenschaftlichen (einschlielich
bildungswissenschaftlichen und philosophischen) Angeboten, den fachdidaktischen
Lehrveranstaltungen und den Padagogisch-Praktischen Studien.

Padagogisch-Praktische Studien

Padagogisch-Praktische Studien sind Uber den gesamten Studienverlauf verankert und verkntpfen
theoretische, unterrichtsrelevante Inhalte und padagogisch-praktische Anteile miteinander. Die Module
der Padagogisch-Praktischen Studien in den aufeinanderfolgenden Semestern bauen aufeinander
auf, verbinden die allgemeinen bildungswissenschaftlichen Grundlagen, die Fachwissenschaften, die
Fachdidaktiken sowie den Fachbereich des jeweiligen Berufsfeldes und unterstiitzen damit einen
Kompetenzzuwachs der Studierenden.
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Die Padagogisch-Praktischen Studien an einem Schulstandort dienen der Orientierung im Berufsfeld,
der konkreten Umsetzung von methodisch-didaktischen Uberlegungen, dem Erfassen von Schul-
qualitat und den MaRnahmen der Schulentwicklung, dem Erproben der vielfaltigen Aufgabenbereiche
von Lehrpersonen und der mindestens einmaligen Erfahrung inklusiver Padagogik. Sie werden in
Kooperation von Hochschule und Schule theoriebasiert reflektiert. Dabei geht es nicht nur um eine

fachliche Unterstiitzung, sondern auch um eine psychosoziale Begleitung. Erganzend und unter-
stutzend sind Kompetenztrainings und Reflexionsangebote an der Hochschule.

Fachwissenschaft und Fachdidaktik

In den Modulen der Fachwissenschaft und Fachdidaktik sind das fur das jeweilige Berufsfeld zu-
treffende Fachwissen und die Fachdidaktik verankert. In den ersten beiden Semestern werden die
Grundlagen zu diesen Bereichen in den Basismodulen gelegt. Im Anschluss folgt in den Semestern 3
und 4 eine Spezialisierung und im 7. und 8. Semester eine Vertiefung im Berufsfeld. In den Semestern
5 bis 8 werden Schwerpunkte im Bereich Forschung und Diversitéat gesetzt.

Berufsfelder und Berufsfelddidaktik

In den Berufsfeldern werden samtliche Lehrberufe der Erndhrung abgebildet. Der Hauptfokus der
Berufsfelder liegt im Erwerb von spezifischen Fachkenntnissen und Fertigkeiten und den daftr
erforderlichen Arbeitsweisen. Die Studierenden erwerben in den dafir vorgesehenen Modulen die
wissenschaftlichen, fachdidaktischen und férderdiagnostischen Grundlagen, die sie beféhigen, fur
Jugendliche und Erwachsene bestmdgliche Lernbedingungen zu schaffen und sie in ihren
individuellen Lern- und Entwicklungsprozessen professionell zu unterstiitzen und zu begleiten.

Studierende erwerben und vertiefen Gestaltungs- und Vermittlungskompetenz, die sie befahigen,
entsprechende Lernumgebungen zu organisieren. Die Studierenden setzen sich kritisch mit aktueller
Forschung und Unterrichtspraxis des jeweiligen Berufsfeldes auseinander. In den ersten Semestern
vertiefen die Studierenden ihr fachwissenschaftliches und entwickeln ihr fachdidaktisches Verstandnis
und lernen altersadaquate Vermittlungsmethoden fiir das jeweilige Berufsfeld kennen.

Darauf aufbauend planen, reflektieren und evaluieren die Studierenden in Aktionsforschungsprojekten
Lernumgebungen. Im Rahmen eines transdisziplindren Moduls (Diversitat und Individualisierung)
setzen Studierende soziale Projekte mit internen und/oder externen Partnern um, die insbesondere
verantwortungsbewusstes Handeln und soziales Engagement fordern sollen. Die Studierenden
werden angehalten, Erziehungs- und Bildungsprozesse aus einer gesellschaftskritischen Perspektive
zu beurteilen.

Der Schwerpunkt der fachsprachlichen Bildung umfasst die Bereiche Text- und Informations-
kompetenz und Englisch als Fachsprache (CLIL) im jeweiligen Berufsfeld. Die Verknupfung der
fachsprachlichen Bildung erfolgt mit den Informationstechnologien und den 6konomischen Bereichen
der Berufsbildung.

Die neun Berufsfelder gliedern sich in:

— Technik, Gewerbe und Industrie

— Bau- und Baunebengewerbe

— Informations- und Kommunikationstechnologie

— Kunst, Design und Gestaltung

— Angewandte Chemie und Biotechnologie

— Wirtschaft und Gesellschaft sowie angewandte Okonomie und Soziales
— Gesundheit, Bewegung, Erndhrung und Schdnheit

— Tourismus, Gastronomie und Lebensmittel

— Dienstleistung

Im Fachbereich der Ernédhrung wird folgendes Facherbindel abgedeckt:
Féacherbiindel fur "fachtheoretische und fachpraktische Unterrichtsgegensténde" im jeweiligen
Berufsfeld

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 5/86
Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at


http://www.phwien.ac.at/
mailto:hochschulkollegium@phwien.ac.at

Wien
Querschnittsmaterie "personenbezogene tUberfachliche Kompetenz"
Personenbezogene tberfachliche Kompetenzen im Sinne von Selbst-, Sozial- und Systemkompetenz
sind im Curriculum in eigenstandigen Pflichtveranstaltungen in den Modulen der Padagogisch-
Praktischen Studien zu finden. Hier wird neben selbsterfahrungsorientierten Angeboten in den
STEOP-Modulen im weiteren Verlauf des Studiums in Seminarangeboten praxisbegleitend mit
professionellen Handlungsstrategien (Prasenz, Stimme, Beziehungsarbeit, Kommunikation, Gruppen-
fuhrung, Konfliktlésung etc.) gearbeitet. Die selbstreflektierende, ressourcenorientierte Integrations-
arbeit aller Studienfachbereiche in der Verkniipfung mit den Praxiserfahrungen findet vom 2. bis zum
8. Semester in kleinen heterogenen Teams von Studentinnen und Studenten in personenbezogenen
Uberfachlichen Coachinggruppen im Rahmen von Lehrveranstaltungen statt.

Querschnittsmaterie "Diversitats- und Genderkompetenz"

Diversitats- und Genderkompetenz sind in den Modulen aller Bereiche (allgemeine bildungs-
wissenschaftliche Grundlagen, Fachwissenschaft und Fachdidaktik, Padagogisch-praktische Studien)
verankert und sind in Uber 20 Modulen abgebildet. Je ein ganzes Modul der allgemeinen bildungs-
wissenschaftlichen Grundlagen und der Fachdidaktik widmet sich dem Thema "Diversitat —
Intersektionalitat — Interreligiositat — Inklusion™.

2 Bezeichnung und Gegenstand des Studiums

Die Padagogische Hochschule bietet mit dem Fokus auf die padagogische Profession und ihre
Berufsfelder im Rahmen von Lehre und Forschung nach internationalen Standards das Bachelor -
studium zur Erlangung eines Lehramtes im Bereich der Sekundarstufe Berufsbildung fiir den
Fachbereich der Erndhrung an. Es findet eine Gliederung nach Facherbiindel und Berufsfeldern statt.

Unter "Lehramt"” ist die mit dem erfolgreichen Abschluss eines Bachelorstudiums im Umfang von 240
ECTS- Anrechnungspunkten (ECTS-AP) (gemaf3 § 38 Abs.1 Z 3 HG 2005 i.d.g.F.) in Verbindung mit
einem Masterstudium im Umfang von mindestens 60 ECTS-AP verbundene grundsatzliche
Befahigung zur Ausiibung eines Lehrendenberufs zu verstehen.

3 Qualifikationsprofil

3.1 Ziel des Studiums unter Bezugnahme auf die Aufgaben der
Padagogischen Hochschule

Das Studium verfolgt das Ziel, dass den Absolventinnen und Absolventen grundlegende allgemeine
und spezielle padagogische Kompetenzen, fachliche und didaktische Kompetenzen, inklusive und
interkulturelle Kompetenzen, soziale Kompetenzen und Beratungskompetenzen vermittelt werden.
Das Professionsverstandnis ist zu beriicksichtigen sowie ein Verstéandnis fur die Bildungsaufgabe zu
fordern. Es sind die personalen und systemischen Kompetenzen sowie die Kompetenzen zur
Umsetzung der Schulpartnerschaft zu férdern.
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3.2 Qualifikationen/Berechtigungen, die mit der Absolvierung des
Studiums erreicht werden

Der erfolgreiche Abschluss des Bachelorstudiums ist mit einer Lehrbefahigung im Sinne des § 2 Zi 2
HCV 2013 i.d.g.F verbunden.

An der Padagogischen Hochschule Wien kénnen Qualifikationen in folgenden standortspezifischen
Berufsfeldern erworben werden:

— Technik, Gewerbe und Industrie

— Bau- und Baunebengewerbe

— Informations- und Kommunikationstechnologie

— Kunst, Design und Gestaltung

— Angewandte Chemie und Biotechnologie

— Wirtschaft und Gesellschaft sowie angewandte Okonomie und Soziales
— Gesundheit, Bewegung, Erndhrung und Schonheit

— Tourismus, Gastronomie und Lebensmittel

— Dienstleistung

Im Fachbereich der Ernahrung wird folgendes Facherbiindel angeboten:
Facherbundel fur ,fachtheoretische und fachpraktische Unterrichtsgegenstéande" im jeweiligen
Berufsfeld

3.3 Bedarf und Relevanz des Studiums fur den Arbeitsmarkt
(employability)

Der erfolgreiche Abschluss des Bachelorstudiums ist mit einer Lehrbefahigung im Sinne des § 2 Zi 2
HCV 2013 i.d.g.F. verbunden. Durch ihre curriculare Struktur und ihre inhaltliche Ausrichtung erflllen
das Bachelor- studium die Anforderungen gem. Anlage 2 zu § 38 der Dienstrechtsnovelle 2013
Padagogischer Dienst.

Die im Schulorganisationsgesetz BGhl. 242/1962 i.d.g.F. genannten Aufgaben It. 8 46, 52, 58 und 65
der berufshildenden mittleren und héheren Schulen sind entsprechend berticksichtigt. Bei der
Erstellung des Curriculums wurden die Lehrplane der berufshildenden mittleren und héheren Schulen
herangezogen. Die Absolventinnen und Absolventen sind mit den Bildungs- und Erziehungsaufgaben
der berufsbildenden mittleren und héheren Schulen vertraut. Sie sind auf Lehren und Lernen
vorbereitet und kdnnen ihr padagogisches Handeln theoriegeleitet begriinden.
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Die Padagogische Hochschule Wien folgt in ihren Curricula dem Anspruch, den Erfordernissen des
Arbeitsmarktes (der Schulen) bestmdglich zu entsprechen:

— Die inhaltliche Erarbeitung der Curricula erfolgte in einem offenen Prozess, in den alle maR3-
geblichen Stakeholder (Mitarbeiter/innen der Bildungsdirektion Wien, der Bildungsdirektion
Niederdsterreich, Schulleiter/innen, Expert/innen der Wirtschaft und Wissenschaft, Instituts-
leiter/innen und Studienkoordinator/innen der Partnerhochschulen aus ganz Osterreich ...)
eingebunden waren.

— Die bestehenden Lehrplane der berufsbildenden mittleren und héheren Schulen wurden analysiert
und der curricularen Konzeption zugrunde gelegt.

— Aktuelle wissenschaftliche Erkenntnisse tiber Schule und Unterricht wurden systematisch be-
riicksichtigt.

Auf der Grundlage dieser Mal3nahmen wurden in den Curricula die entsprechenden Qualifikationen
sowie Kompetenzen festgelegt. Die Schwerpunktsetzungen der Padagogischen Hochschule Wien
entsprechen den Erfordernissen und Bedurfnissen zur nachhaltigen Weiterentwicklung des Bildungs-
systems in der Bildungsregion.

3.4 Lehr-, Lern- und Beurteilungskonzept

Der den Studien an der Padagogischen Hochschule Wien zugrunde liegende Katalog von Grund-
kompetenzen verweist auf eine intensive Auseinandersetzung mit dem in der Lehrerinnen- und
Lehrerbildung international und national intensiv diskutierten Konzept der Kompetenzorientierung und
der Erforschung sowie Formulierung von Standards und Domé&nen in der Lehrerinnen- und Lehrer-
bildung (vgl. z. B. Eder, Gastager & Hofmann 2006, Freudenthaler & Specht 2006, Klieme et al. 2003,
Oser, 1997 2001, Oser & Oelkers 2001, Schratz et al. 2007, Terhart 2002, 2003, 2006, Weinert
2001).

Professionelle Handlungskompetenzen von Lehrerinnen und Lehrern erfordern motivationale,
volitionale und soziale Bereitschaften und Fahigkeiten. Durch die modulare Gestaltung der Studien
soll deren Entwicklung geférdert werden. Die studiengangs- und studienfachbereichsuibergreifende
Organisation des Studiums unterstitzt dabei die Bildung des professionellen Habitus der
Padagoginnen und Padagogen. Im Curriculum der Padagogischen Hochschule Wien wird durch eine
Vernetzung systematischen Bildungs- und Begriindungswissens mit reflektiertem Erwerb von
Handlungsstrategien ein wissenschaftlicher Zugang angestrebt.

Die Kompetenzorientierung unterstiitzt in einem umfassenden Evaluierungs- und Entwicklungs-
konzept die Vernetzung von Aus-, Fort-, Weiterbildung und Forschung.

Didaktische und mathetische Konzepte des forschenden Lernens vermitteln eine grundlegende
wissenschaftliche Bildung, wobei auf der Bachelorstufe methodisch-wissenschaftliches Denken
vorgesehen ist.

Die sinnvolle Integration des Selbststudiums wird in das didaktische Gesamtkonzept von Modulen
integriert. Dazu erhalten Studierende Unterstitzung in unterschiedlichen Formen, wobei damit die
Eigenverantwortlichkeit der Studierenden unterstitzt und Selbststeuerungsprozesse umgesetzt
werden sollen. Mdglichkeiten der Individualisierung werden durch Wahlangebote geschaffen.

Leistungsbewertungen sind Teil des Lehr- und Lernkonzepts und stehen im Zusammenhang mit den
zu erwerbenden Kompetenzen.

Die kompetenzorientierte Gestaltung von Lehr- und Lernprozessen erfordert, dass Studierende die
formulierten Lernergebnisse erreichen und ihre Kompetenzen bei der Leistungstiberprifung
nachweisen kénnen. Prifungen enthalten Indikatoren, die auf den Kompetenzerwerb hinweisen.

Die Instrumentarien, die das Niveau einer Leistung einschatzen helfen, sind Gegenstand
kontinuierlicher Entwicklung an der Padagogischen Hochschule, die sowohl Selbsteinschatzungen
einbeziehen als auch modullibergreifend angewendet werden kénnen.
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3.5 Erwartete Lernergebnisse/Kompetenzen

Das Professionsverstandnis und die damit verbundenen Einstellungen, Haltungen und professionellen
Kompetenzen von angehenden Padagoginnen und Padagogen werden in wissenschaftlich fundierter
Theorie- und Praxisausbildung (Bachelor, Master) grundlegend erworben und durch Berufserfahrung
sténdig weiterentwickelt und vertieft. Es handelt sich damit um einen anhaltenden Prozess der
Kompetenzentwicklung, in dem eine theoriegeleitete Reflexion im Zentrum steht.

Absolventinnen und Absolventen erwerben im Bachelorstudium grundlegende und im Masterstudium
aufbauende Kompetenzen gemaR den Dublin-Deskriptoren in folgenden Bereichen:

ALLGEMEINE PADAGOGISCHE KOMPETENZ

Absolventinnen und Absolventen ...

.. kennen die theoretischen wissenschaftlichen Grundlagen.

.. verfugen uber Kenntnisse in psychologischen und soziologischen Theorien der Entwicklung und
der Sozialisation von Jugendlichen und Erwachsenen, in der Férderung der Personlichkeits-
entwicklung der Lernenden, in der Motivation sowie in den Lernkompetenzen und in der Bedeutung
des Sozialen Lernens.

.. verstehen erziehungswissenschaftliche Theorien, Begriffe und Methoden und sind in der Lage
diese zu differenzieren.

.. kennen die historische Entwicklung der Bildungsinstitutionen, wissen Uber nationale und
internationale Entwicklungen im Bildungswesen Bescheid.

.. verflgen Uber die Fahigkeit Erziehungs- und Bildungsprozesse aus einer gesellschaftskritischen
Perspektive zu beurteilen.

.. haben ein hohes Mal} an Diagnose-, Vermittlungs- und Férderkompetenz und sind in der Lage,
Differenzierung und Individualisierung aus padagogischer Sicht zu realisieren.

.. sehen die von ihnen begleiteten Lernenden als verantwortlich fir ihr eigenes Lernen und wissen,
wie sie diese dabei unterstitzen.

.. sehen es als Grundprinzip an, lernergebnisorientiert zu handeln und Mitverantwortung fur
Lernergebnisse zu Ubernehmen. Sie verstehen sich selbst als lebensbegleitend Lernende und
fordern entsprechende Einstellungen und Kompetenzen bei den von ihnen betreuten Lernenden.

.. sind sich der Verantwortung ihres beruflichen Handelns bewusst, legen eine wertschatzende
Beziehungskultur inrem beruflichen Handeln zugrunde und haben ein berufliches Ethos im Hinblick
auf ihr padagogisches Handeln entwickelt.

.. kénnen die Vielfalt der Medien entsprechend dem aktuellen Stand der informationstechnologischen
und mediendidaktischen Entwicklung situationsadaquat im padagogischen Handlungsfeld
einsetzen.

.. sind in der Lage, sich Informationen zu beschaffen und diese auf ihre Relevanz zu Uberprifen
(Wissensmanagement).

.. kdénnen ihre fundierten Kenntnisse der Kompetenzdiagnostik sowie Lernstands- und Leistungs-
messungen vor dem Hintergrund theoretischer Entwicklungskonzepte als Basis von Foérderung und
Leistungsbewertung einsetzen.

.. kdnnen Lernprozesse initiieren und auf Basis ihres reichhaltigen methodisch-didaktischen
Repertoires, das unterschiedliche Arbeits-, Sozial- und Prasentationsformen umfasst,
situationsadaquat planen, handeln, reflektieren und evaluieren. Sie kdnnen im facher-
Ubergreifenden Zusammenwirken entsprechende Unterrichtsprinzipien umsetzen und sind in der
Lage Rahmenbedingungen fir die Entfaltung kreativer Potenziale zu schaffen.

.. verfigen uber eine inklusive Wertehaltung und kénnen diese im Rahmen der padagogisch-
praktischen Studien flexibel und situationsgerecht einsetzen.
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FACHLICHE UND DIDAKTISCHE KOMPETENZ

Absolventinnen und Absolventen ...

.. kdbnnen Unterrichtprozesse in den fir sie relevanten Fachwissenschaften mit wissenschaftlich

fundierten Kenntnissen, Fahigkeiten und Fertigkeiten strukturiert vorbereiten und durchfihren.
... kénnen Unterrichtprozesse strukturiert beobachten, protokollieren und reflektieren.
... kénnen eine vertrauensvolle Beziehung zu den Lernenden aufbauen.

.. kdnnen die Verantwortung fiir die Planung, Organisation und Durchfiihrung von
Unterrichtsablaufen tbernehmen.

.. kbnnen den Leistungsstand, das soziale Verhalten und die Arbeitshaltung von Lernenden unter
Berlicksichtigung der Diversitatsdimensionen beobachten, analysieren und die Ergebnisse in ihrem
Unterricht beriicksichtigen.

.. sind in der Lage, Ruckmeldungen zum Unterricht anzunehmen, zu reflektieren und in zukinftigen
Unterrichtseinheiten zu berlcksichtigen.

.. kénnen Unterricht unter Berlcksichtigung der Heterogenitat der Schiler/innen (z. B. Herkunft,
Leistungsstand, Geschlecht, Interessen) und der gesellschaftlichen Herausforderungen in Bezug
auf Interkulturalitéat und Inklusion unter Anleitung planen und in der schulischen Praxis durchfiihren,
reflektieren und evaluieren.

DIVERSITATS- UND GENDERKOMPETENZ

Absolventinnen und Absolventen ...

.. werden durch ihr Wissen um die Diversitat und Intersektionalitat ihres padagogischen Handlungs-
feldes in die Lage versetzt, Mdglichkeiten und Grenzen ihres Handelns zu erkennen.

.. nehmen die Vielfalt der Lernenden unter Beriicksichtigung der Diversitatsdimensionen (Gender,
sexuelle Orientierung, soziale Herkunft, Migration, Mehrsprachigkeit, psychische/physische
Fahigkeiten, Religion/Weltanschauung) differenziert wahr und erkennen sie als Ressource fir ihr
padagogisches Handeln.

.. haben fundierte wissenschaftliche Kenntnisse zu Diversitat und Intersektionalitat und setzen
inklusive Bildungsprozesse in Gang.

... sind in der Lage, Lernende gemalf ihren jeweiligen Moglichkeiten angemessen zu férdern.

.. sind sich der Gefahr stereotyper Zuschreibungen bewusst, kdnnen damit reflektiert umgehen und
wirken diesen durch inklusive und diversitatssensible Bildungsprozesse entgegen.

.. sind hinsichtlich Bildungsbenachteiligung sowie fehlender Bildungsmotivation sensibilisiert und
konnen praventive Strategien anwenden.

.. kénnen Diversitat wahrnehmen, verstehen und dementsprechend padagogische (Lern-)Settings
planen, realisieren und reflektieren.

PADAGISCH-PRAKTISCHE KOMPETENZ

Absolventinnen und Absolventen ...

... kénnen theoretisches Wissen in der Schulpraxis umsetzen.

... kbénnen den Unterricht ausgehend von den aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen aus den
bildungswissenschaftlichen Grundlagen, der Fachwissenschaft und der Fachdidaktik planen,
durchfuhren und evaluieren.

.. kbnnen didaktische Prozesse gemal den individuellen Anforderungen der Lernenden unter
besonderer Berticksichtigung kultureller und sprachlicher Diversitét gestalten.

.. sichern Ergebnisse, reflektieren diese und kénnen daraus MalRnahmen fir die Unterrichts-
gestaltung entwickeln und eigenverantwortlich umsetzen.

.. kdnnen didaktische MaRnahmen aus inklusiven Bildungskonzepten in der Unterrichtspraxis
einsetzen.

.. kdnnen ihr padagogisches Handeln kriteriengeleitet reflektieren und aus ihren Erfahrungen
Konsequenzen fiir die Unterrichtspraxis ziehen.

.. kennen Strategien der Schulentwicklung und kénnen diese den Anforderungen des Schul-
standortes entsprechend in ihre Unterrichtspraxis integrieren.
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SOZIALE KOMPETENZ

Absolventinnen und Absolventen ...

.. verflgen Uber theoretisches Wissen (iber soziale Beziehungen und Teamarbeit, die sie zum
Aufbau, zur Gestaltung und Férderung vertrauensvoller und wertschatzender Beziehungen zu allen
Schulpartnern (Lernende, Kolleginnen und Kollegen, Dienstgeber, Schulaufsicht, Eltern bzw.
Erziehungsberechtigte, Betriebe und Wirtschaft) nutzen.

.. tragen durch ihr theoriegeleitetes Handeln zur gelingenden Kommunikation und aktiven
Kooperation innerhalb der Institution, des institutionellen Umfeldes und der "social & professional
communities" bei.

.. haben fundierte Kenntnisse und reflektierte Erfahrungen zu kooperativen Arbeitsformen und
Dynamiken in professionellen Lerngemeinschaften und kénnen soziale Kompetenz bei Lernenden
insbesondere zum Arbeiten in Gruppen fordern.

.. verfugen uber Kompetenzen zum Umgang mit Konflikten und zur Pravention von Gewalt.

PROFESSIONSVERSTANDNIS

Absolventinnen und Absolventen ...

.. verstehen ihre Profession als dynamisch, interdisziplinar und als sich standig weiterentwickelnd
und stehen mit den "professional & scientific communities” in Kontakt.

.. haben die Bereitschaft und Fahigkeit, ihre Lernbiografie zu reflektieren, ihre Personlichkeit, ihr
Rollenverstandnis und ihre Professionskompetenzen kontinuierlich weiter zu entwickeln.

.. sind sich ihrer Vorbildfunktion bewusst.

.. sind in der Lage, ihre Belastungsfahigkeit im Berufsalltag einzuschatzen und kennen Strategien,
mit Belastungen umzugehen.

.. sind in der Lage, sich an der Weiterentwicklung ihrer Institution im Sinne einer lernenden
Organisation zu beteiligen, arbeiten konstruktiv an Veranderungsprozessen mit und wissen um das
Zusammenwirken der Bereiche Unterricht, Personal und Organisation als Voraussetzung fur
nachhaltige Qualitats- und Schulentwicklung.

.. kdbnnen teamorientiert agieren und nehmen ihre Teilverantwortung fir die Institution und das
Gelingen der Schulpartnerschaft wahr.

.. verfugen uber fundierte Beratungs- und Gesprachsfuihrungskompetenz und kdnnen diese
situationsadaquat und kooperativ einsetzen.

.. kdnnen Lernende und Eltern/Erziehungsberechtigte hinsichtlich unterschiedlicher Bildungsverldufe
und -Ubergéange sowie im Sinne der Berufsorientierung beraten.

.. kbnnen MalRnahmen zur Qualitatssicherung und -entwicklung im Bildungswesen kompetent
beurteilen und die Ergebnisse in ihr professionelles Handeln einbeziehen.

.. kennen die gesetzlichen Grundlagen des dsterreichischen Bildungssystems und handeln
gesetzeskonform.

.. beherrschen notwendige administrative Tatigkeiten im Bereich ihres padagogischen Handlungs-
feldes und fuhren diese verantwortungsbewusst durch.

.. verfligen Uber ein hohes Mal} an Selbstorganisation innerhalb ihres Tatigkeitsbereiches sowie des
institutionellen Umfeldes.
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3.6 Bachelorniveau

Bachelor-Abschlusse (Qualifikationen, die den Abschluss des ersten Zyklus bezeichnen) werden an
Studierende verliehen, die ...

.. in einem Facherbindel des jeweiligen Berufsfeldes das Wissen und Verstehen demonstriert
haben, das auf ihre generelle Sekundarstufe und Berufshildung inklusive Berufspraxis aufbaut und
dartiber hinausgeht und das sich Ublicherweise auf einem Niveau befindet, das, unterstiitzt durch
wissenschaftliche Literatur, zumindest in einigen Aspekten an neueste Erkenntnisse in ihrem
Facherbiindel und Berufsfeld anknipft;

.. ihr Wissen und Verstehen in einer Weise anwenden kdnnen, das von einem professionellen
Zugang zu ihrer Arbeit oder ihrem Beruf zeugt, und die Uber Kompetenzen verfiigen, die
Ublicherweise durch das Formulieren und Untermauern von Argumenten und das Ldsen von
Problemen in ihrem Fécherbiindel und Berufsfeld demonstriert werden;

.. die Fahigkeit besitzen, relevante Daten (Ublicherweise innerhalb ihres Facherblindels und
Berufsfeldes) zu sammeln und zu interpretieren um Einschatzungen zu stiitzen, die relevante
soziale, wissenschaftliche oder ethische Belange mit berticksichtigen;

.. Informationen, Ideen, Probleme und Losungen sowohl Expertinnen und Experten als auch allen
Formen von heterogenen Gruppen vermitteln kénnen;

.. die Lernstrategien entwickelt haben, die sie bendtigen, um ihre Studien mit einem Héchstmal an

Autonomie fortsetzen zu kénnen.

3.7 Rahmenprinzipien bei interinstitutioneller curricularer Kooperation

Das Bachelorstudium fur das Lehramt Sekundarstufe Berufsbildung Fachbereich Ernahrung wird an
der Padagogischen Hochschule Wien ohne Kooperation mit einer anderen Institution angeboten.
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4 Allgemeine Bestimmungen

4.1 Dauer und Umfang des Studiums

Die Gliederung in Bachelor- sowie Bachelor- und Masterstudium orientiert sich an der Bologna-
Struktur, wobei das Bachelorstudium als Zulassungsvoraussetzung zu einem Masterstudium zur
Erlangung eines Lehramtes einen Arbeitsaufwand von 240 ECTS-AP und eine Dauer von acht
Semestern umfasst.

4.2 Beschreibung der fachlichen Eignung als Zulassungsvoraussetzung
fur das konkrete Studium

Das Hochschulkollegium hat die Anforderung an die allgemeine Eignung zum Bachelorstudium
gem. § 3 Abs. 1 HZV i.d.g.F. durch Verordnung festzulegen und im Mitteilungsblatt
(http://wvww.phwien.ac.at/index.php/die-ph-wien/mitteilungsblatt) zu verdffentlichen.

Fachtheoretische und fachpraktische Unterrichtsgegensténde

Fur das Facherbiindel "fachtheoretische und fachpraktische Unterrichtsgegenstande” gemal § 3 Abs.
2 Z 3lit. aHZV i.d.g.F. qgilt als einschlagige berufsbildende héhere Schule eine im SchOG genannte
berufshildende héhere Schule, die dem jeweiligen Berufsfeld entspricht.

Gemal § 3 Abs. 2 Z 3lit. a HZV i.d.g.F. gilt als einschlégige Beféhigung:

a) eine Lehrabschlussprifung, die sich auf das jeweilige Berufsfeld bezieht

b) eine im Rahmen der Studienberechtigungspriifung erfolgreich abgelegte Prifung fir das Wahlfach
Fachwissenschaft des Berufsfeldes

c) eine Berufsreifeprifung mit berufsfeldbezogenem Fachbereich

d) der erfolgreiche Abschluss einer berufsbhildenden mittleren Schule, die sich auf das jeweilige
Berufsfeld bezieht

e) der erfolgreiche Abschluss von Studien oder Studienteilen im postsekundaren Bereich, die sich auf
das jeweilige Berufsfeld beziehen.

4.3 Hinweis auf die Verordnung des Hochschulkollegiums zu
Zulassungsvoraussetzungen und Eignungsverfahren

Das Hochschulkollegium hat die Anforderung an die personliche, leistungsbezogene, fachliche,
kinstlerische und padagogische Eignung gem. 8 3 Abs. 1 HZV i.d.g.F. und die Mindestdauer und Art
einer allfallig erforderlichen Berufspraxis gem. § 3 Abs. 2 Zi 3 lit. HZV i.d.g.F. durch Verordnung
festzulegen und im Mitteilungsblatt (https://phwien.ac.at/die-ph-wien/mitteilungsblatt) zu
veroffentlichen.

Voraussetzungen zur Zulassung zu einem Bachelorstudium zur Erlangung eines Lehramts sind die
allgemeine Universitatsreife sowie die Eignung zum Studium.

Die allgemeine Eignung zum Bachelorstudium umfasst:

1. personliche und leistungsbezogene Eignung, insbesondere nach den Kriterien der Studien- und
Berufsmotivation sowie der Kontakt- und Kommunikationsféhigkeit (in deutscher Sprache sowie
gegebenenfalls in anderen Sprachen oder Kommunikationsformen)

— psychische Belastbarkeit

— Selbstorganisationsfahigkeit

— Reflexionsfahigkeit

2. fachliche und kinstlerische Eignung wie im Curriculum fur das jeweilige Studium nach alters-, fach-
oder schwerpunktspezifischen Kriterien festgelegt.
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. padagogische Eignung nach professionsorientierten Kompetenzen wie den

didaktischen,
— sozialen,
— inklusiven,
— interkulturellen Kompetenzen,
— Diversitats- und Genderkompetenz,
— Beratungskompetenzen.

I W

Bei Bedarf kdnnen spezielle Eignungsfeststellungen angewendet werden. Die Feststellung der
Eignung kann auch in Form von Nachweisen (8 11 HZV i.d.g.F.) erfolgen, die von der
Studienwerberin/dem Studienwerber vorgelegt werden. Die Padagogischen Hochschulen kénnen
weiters bei Bedarf Eignungs- und Beratungsgespréche durchfihren.

Als Nachweis der Eignung gilt gem. § 11 Abs. 1 - 2 HZV i.d.g.F. jedenfalls eine Bestatigung uUber eine
anlasslich der Begriindung des Lehrer-Dienstverhaltnissen nach dienstrechtlichen Bestimmungen
gefuhrte Eignungsfeststellung, sofern das Vorliegen der nach der HZV i.d.g.F. festgelegten Eignungs-
anforderungen tberprift und in dieser bescheinigt wurde.

Es ist vom Nachweis jener Eignungskriterien Abstand zu nehmen, die bei Erflillung der wesentlichen
Anforderungen fir den angestrebten Beruf aufgrund einer anderen Erstsprache als Deutsch oder
einer Behinderung im Sinne des Bundes-Behindertengleichstellungsgesetzes, BGBI. | Nr. 82/2005,
nicht erfullt werden kdnnen. Bei Bedarf sind im Rahmen des Eignungsfeststellungsverfahrens ge-
eignete AusgleichsmalRnahmen (z. B. Assistenz, Gebardensprachdolmetscherinnen und Gebéarden-
sprachdolmetscher) vorzusehen.

Vor der Durchfiihrung des Eignungsverfahrens steht der Studienwerberin/dem Studienwerber ein
wissenschaftlich fundiertes Selbsterkundungsverfahren zur Abklarung der Eignung fur den Lehrenden-
beruf zur Verfigung. Die Teilnahme am Aufnahmeverfahren setzt den Nachweis der Absolvierung
dieses Selbsterkundungsverfahrens — nicht jedoch die Offenlegung der Ergebnisse — voraus.

Informationen zu den berufsspezifischen Anforderungen und Selbsterkundungsinstrumentarien sind
auf der Website zur Verfligung zu halten. Informationen zur Feststellung der Eignung sind spéatestens
vier Wochen vor Beginn der Registrierung auf der Website zur Verfligung zu stellen, spatestens
jedoch sechs Monate vor Beginn des Studienjahres.

4.4 Hinweis auf die Verordnung des Rektorats zu den Reihungskriterien

Das Rektorat verordnet gemaf § 50 Abs. 6 HG 2005 i.d.g.F. Regelungen fiir die Reihung von
Aufnahmewerberinnen und -werbern fir das Bachelorstudium zum Lehramt Sekundarstufe
Berufsbildung aufgrund der Ergebnisse der Eignungsfeststellungsverfahren. Die Verordnung des
Rektorats wird im Mitteilungsblatt (https://phwien.ac.at/die-ph-wien/mitteilungsblatt) kundgemacht.

4.5 Studienleistung im European Credit Transfer and Accumulation
System

Zur Bewertung der Studienleistungen wird das European Credit Transfer System herangezogen.
Dabei entspricht ein ECTS-AP einem Arbeitsaufwand von 25 Vollzeitarbeitsstunden. Die
Arbeitsleistungen der Studierenden, die fir ECTS-AP erbracht werden, umfassen sowohl die
Anwesenheit in der Lehrveranstaltung als auch sonstige Leistungen, die au3erhalb der Lehr-
veranstaltung erbracht werden mussen, z. B. die Vorbereitung auf Priifungen. Das Arbeitspensum
eines Jahres betragt 1500 Echtstunden und diesem Arbeitspensum werden 60 ECTS-AP zugeteilt.

Der Arbeitsaufwand firr das Bachelor-Lehramtsstudium an der Padagogischen Hochschule Wien
betragt 240 ECTS-AP. Das entspricht einer vorgesehenen Studiendauer von acht Semestern.
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4.6 Beschreibung der im konkreten Studium vorgesehenen
Lehrveranstaltungstypen

Vorlesungen (VO) fuhren in Inhalte und/oder Theorien und/oder Methoden eines Faches oder in
Teilbereiche eines Faches ein. Sie ermdglichen Orientierung und den Aufbau grundlegender wissen-
schaftlicher Erkenntnisse und werden meist als Vortrag(sreihe) durchgefiuhrt. Dabei wird jedoch das
Verfligen-Kénnen lber das vorgestellte deklarative und prozedurale Wissen (Uiber fachspezifische und
Uberfachliche Fahigkeiten) durch begleitende Aufgabenstellungen sichergestellt. Vorlesungen kénnen
auch virtuell angeboten werden.

Seminare (SE) dienen der wissenschaftlichen Auseinandersetzung mit Inhalten und Methoden eines
Faches oder Teilbereichen eines Faches in der gemeinsamen erfahrungs- und anwendungs-
orientierten Erarbeitung und sind prufungsimmanent (pi). Die Lehrenden wahlen Inhalte/Themen aus,
deren Bearbeitung mittleres Komplexitatsniveau erfordern. Zielsetzung ist der Auf- und Ausbau von
Kompetenzen zur Erfassung und Lésung von fachlichen, fachdidaktischen und praxis- bzw.
berufsfeldbezogenen Aufgabenstellungen. Lernformen, die zur Anwendung kommen, umfassen z. B.
Literaturrecherche oder andere Formen fachspezifischer Recherchen, Entwicklung eigener
Fragestellungen, sach- und mediengerechte Darstellung der Ergebnisse — inklusive kritische Reflexion
und Diskussion. Die Arbeit an den Themen kann sowohl in eigensténdiger Arbeit als auch im Team
oder in Projekten erfolgen. Seminare kdnnen virtuell angeboten werden, wenn die Kommunikation und
Kooperation der Beteiligten durch geeignete Angebote (elektronischen Plattformen, Chats, E-Mall,
VOIP etc.) gewahrleistet ist.

Ubungen (UE) ermdglichen den Erwerb und die Vertiefung von Fahigkeiten und Fertigkeiten durch
selbstandiges Arbeiten und sind prifungsimmanent (pi). Ubungen (z. B. Atelier, Workshop, Werkstatt,
Labor etc.) fordern den auf praktisch-berufliche Ziele der Studien ausgerichteten Kompetenzerwerb.
Ubergeordnetes Ziel ist dabei der Aufbau grundlegender Kompetenzen zur Erfassung und Lésung von
wissenschaftlichen und/oder berufsfeldbezogenen Aufgaben.

Praktika (PK) fokussieren die Arbeit, Mitarbeit und Erprobung in berufsfeldspezifischen Arbeitsfeldern
und sind prufungsimmanent (pi). Die Entwicklung von Handlungs- und Sozialkompetenz sowie die
Fahigkeit zu Selbstregulation nehmen dabei breiten Raum ein. Neben der angeleiteten Ubernahme
von Aufgaben in Arbeitskontexten umfassen Praktika (u. a. in Form von Padagogisch-Praktischen
Studien) die Vorbereitung und Reflexion (Teile davon kénnen auch virtuell absolviert werden) von zu
absolvierenden Arbeitsaufgaben. Begleitveranstaltungen zu den Praktika flihren in die Berufs- und
Handlungsfelder mit ihren spezifischen Aufgabenstellungen, Fragestellungen und Herausforderungen
ein, stellen Verbindungen zu den fachdidaktischen und bildungswissenschaftlichen Erkenntnissen und
Methoden her und unterstitzen Evaluierung und Selbstreflexion.

Exkursionen (EX) tragen zur Veranschaulichung und Vertiefung von Inhalten/Themen von Lehr-
veranstaltungen bei und sind priifungsimmanent (pi). Sie kénnen einerseits der Uberpriifung von
wissenschaftlichen Erkenntnissen in der Praxis dienen oder sie sind selbst Ausgangspunkt fir
Theoriebildungen und Konzepte. Jedenfalls werden sie im Rahmen einer Lehrveranstaltung vor- und
nachbereitet. Die Kompetenzentwicklung bezieht sich auf berufsfeldbezogenes Lernen. Es empfiehlt
sich im Curriculum festzuhalten, ob es sich um Inlands- oder Auslandsexkursionen handelt.

Bachelor-Arbeitsgemeinschaften (BA) dienen der gemeinsamen Bearbeitung von Fragestellungen
in Bezug auf die Bachelorarbeit mithilfe von Methoden und Techniken forschenden Lernens. Hierbei
handelt es sich um Lehrveranstaltungen mit einer Priifung in Form eines einzigen
Prufungsvorganges (gemaR 8 30 Satzung). Der Kompetenzerwerb fokussiert dabei auch auf die
wissenschaftlich berufsfeldbezogene Zusammenarbeit.

Tutorien (TU) sind lehrveranstaltungsbegleitende Betreuungen, die von dazu qualifizierten
Studierenden geleitet werden. Sie werden insbesondere in der STEOP eingesetzt.
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4.7 Auslandsstudien/Aussagen zur Mobilitat im Studium

In der Gestaltung des Curriculums wurde unter Einhaltung der gesetzlichen Rahmenbedingungen
groRtmaogliche Vergleichbarkeit mit Lehramtsstudien der Sekundarstufe Berufsbhildung ausléandischer
Hochschulen und Universitaten angestrebt. Durch die in Osterreich vorhandenen schulorganisato-
rischen Rahmenbedingungen ist die direkte Vergleichbarkeit mit anderen européaischen Landern als
eher eingeschrénkt zu betrachten. Durch die derzeit bestehenden Partnerschaften der Padagogischen
Hochschule Wien ist eine Vergleichbarkeit durch die individuell fur die Studierenden erstellten learning
agreements soweit gegeben, dass eine Anrechnung der gesamten Arbeitsleistung (ECTS-Workload),
die wahrend der Auslandsstudien erbracht wird, im Rahmen des Bachelorstudiums anerkannt wird.

Studierenden des Bachelorstudiums Lehramt Sekundarstufe Berufsbildung wird empfohlen, Aus-
landsstudien und Auslandspraktika im Erasmus+ Programm fir Studierende und Graduierte zu
absolvieren.

Neben den professionsorientierten Kompetenzen kénnen durch einen Studienaufenthalt im Ausland
folgende Qualifikationen erworben werden:

— Erwerb und Vertiefung von allgemeinen Sprachkompetenzen (Sprachverstandnis, Konversation...)

— Erwerb und Vertiefung von organisatorischen Kompetenzen durch eigenstandige Planung des
Studienalltags in internationalen Verwaltungs- und Hochschulstrukturen

— Kennenlernen und Studieren in internationalen Studiensystemen sowie Erweiterung der eigenen
Fachperspektive

— Erwerb und Vertiefung von interkulturellen Kompetenzen

Die Anerkennung im Ausland absolvierter Studienleistungen erfolgt durch das studienrechtlich
zustandige Organ.

4.8 STEOP - Studieneingangs- und Orientierungsphase

Die Curricula der Bachelorstudien sehen im ersten Semester eine Studieneingangs- und
Orientierungsphase vor gem. § 41 HG 2005 i.d.g.F. Die Lehrveranstaltungen, die der
Studieneingangs- und Orientierungsphase zugeordnet sind, sind als solche gekennzeichnet. Die
Inhalte der Lehrveranstaltungen dienen

— der Orientierung im Studien- und Berufsfeld,

— der Reflexion der Studienwabhl,

— der Reflexion und Auseinandersetzung mit den wesentlichen Aspekten und Anforderungen des
Studiums und des Berufs,

— der Forderung grundlegender Kompetenzen der Studierenden.

Die Beurteilungen der Leistungen der Studierenden hat sich auf die erworbenen Kompetenzen zu
stlitzen, wie sie in den Lehrveranstaltungen, die der STEOP zugeordnet wurden, beschrieben werden.
Die Beurteilung ist gegebenenfalls durch beratende Hinweise zu erganzen.

Die Zulassung zum Studium erlischt, wenn die oder der Studierende bei einer fur sie oder ihn im
Rahmen der Studieneingangs- und Orientierungsphase vorgeschriebenen Priifung auch bei der
letzten zuléssigen Wiederholung negativ beurteilt wurde gem. § 41 Abs. 4 HG 2005 i.d.g.F. Nach jeder
neuerlichen Zulassung steht der oder dem Studierenden die gesamte Anzahl an
Prufungswiederholungen in der Studieneingangs- und Orientierungsphase gemaR § 41 Abs. 2 HG
2005 i.d.g.F zur Verfugung.

Zur studienbegleitenden Beratung sind Anfangerinnen- und Anfangertutorien einzurichten, welche die
Studierenden bei der Bewaltigung der leistungsmafiigen, organisatorischen und sozialen An-
forderungen des Studiums unterstiitzen. Es ist zulassig, diese Tutorien im Zusammenwirken mit
anderen Rechtstragern, insbesondere mit der OH, zu veranstalten.

Die Studieneingangs- und Orientierungsphase umfasst die Module B-1-1 und B-1-4 (10 ECTS-AP).
Vor der vollstandigen Absolvierung der Studieneingangs- und Orientierungsphase kénnen geman §
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22 der Satzung der Padagogischen Hochschule Wien weiterfiihrende Lehrveranstaltungen im
Ausmalf von 20 ECTS-Anrechnungspunkten absolviert werden.

4.9 Padagogisch-Praktische Studien — Beschreibung des Konzepts
inklusive des Nachweises der erforderlichen ECTS-AP

Auf dem Weg zu einer padagogischen Professionalisierung nehmen die Padagogisch-Praktischen
Studien eine besondere Stellung ein und reprasentieren mit der Orientierungsphase im Modul B-1-2,
dem integrierten reflektierten Praxistransfer in den Semestern 2 bis 5 und 7 bis 8 sowie dem
Professionalisierungspraktikum im 6. Semester einen zentralen Bereich des Studiums.

Durch ihre integrative Verankerung ermdglichen sie den Kompetenzerwerb in der Verschrankung der
Bereiche Bildungswissenschaftliche Grundlagen, Fachdidaktik und Fachwissenschaften im jeweiligen
Berufsfeld.

Die selbstreflektierende, ressourcenorientierte Integrationsarbeit aller Studienfachbereiche findet in
der Verknipfung mit den Praxiserfahrungen der Studierenden im Rahmen einer Coachinggruppe statt.
Dabei sind Fragestellungen, die aus Praxis und Theorie erwachsen, Ausgangspunkt fir vertiefende
methodisch-didaktische und theoretische Auseinandersetzungen stets mit Blick auf die personen-
bezogenen Uberfachlichen Kompetenzen.

Den Studierenden stehen mit dem Studium in den Klassen an den berufsbildenden mittleren und
héheren Schulen vielfaltige Formen des Theorie-Praxis-Bezugs zur Verfugung.

Studierende bauen in enger Verschrankung mit den Lehrveranstaltungsangeboten aus den Studien-
fachbereichen berufliche Handlungskompetenz im "learning by doing" auf und lernen, ihr Handeln zu
begriinden, weiterzuentwickeln und wissenschaftlich zu untermauern.

Diese Studien im Bereich der beruflichen Praxis lassen sich mit Hilfe theoretischer Betrachtungs-
weisen strukturieren und verstehen und werden somit vermittlungsféhig und nachvollziehbar. Das
Handeln ermdglicht Reflexion und Theoriebildung und das im Studium erworbene Wissen unterstiitzt
neue Handlungsperspektiven, die wiederum in vielféltigen Praxissituationen tberprift werden kénnen.
So sind die Padagogisch-Praktischen Studien als Forschungswerkstatten auf dem Weg zur
Professionalisierung zu betrachten, in denen experimentiert, geforscht und reflektiert wird.

Der Umfang der Padagogisch-Praktischen Studien im Bachelorstudium umfasst 40 ECTS-AP.

4.10 Bachelorarbeit

(1) Im Bachelorstudium fur das Lehramt Sekundarstufe Berufsbildung, Fachbereich Ernahrung ist
eine Bachelorarbeit im Rahmen einer Lehrveranstaltung Bachelor-Arbeitsgemeinschaft
abzufassen (8 48 Abs. 1 HG 2005). Die Bachelorarbeit ist eine eigenstandige schriftliche Arbeit,
die nach den Regeln guter wissenschaftlicher Praxis (insbesondere gemé&f den Richtlinien zur
Sicherung guter wissenschaftlicher Praxis der Padagogischen Hochschule Wien, siehe § 39
Satzung) im Rahmen einer Lehrveranstaltung zu verfassen ist. Die Bachelorarbeit muss in
Bezug zum Berufsfeld stehen. Die Bachelorarbeit hat einen Umfang von 11 ECTS-
Anrechnungspunkten. Ein ECTS-Anrechnungspunkt entspricht einem Arbeitsaufwand von 25
Arbeitsstunden. Die Betreuerin bzw. der Betreuer haben darauf zu achten, dass das Thema
einer Bachelorarbeit so eingegrenzt wird, dass Studierende diese Arbeit in 275 Arbeitsstunden
inklusive Recherche, Konzept, schriftliche Ausarbeitung, Korrekturlesen, Layout und Ausdruck
positiv erledigen kénnen. Fir die Abfassung einer Bachelorarbeit steht grundséatzlich ein
Studiensemester zur Verfligung. Die Abgabe kann bis sechs Wochen vor Ende des
Folgesemesters erfolgen.

(2)  Voraussetzung fur die Anmeldung zur Lehrveranstaltung Bachelorarbeit ist der Erwerb von 100
ECTS-Anrechnungspunkten aus dem Curriculum Sekundarstufe Berufsbildung Fachbereich
Information und Kommunikation. Ist diese Voraussetzung erfiillt, kénnen sich Studierende fir
die Lehrveranstaltung ,BAC-Arbeit* bei einer in diesem Semester zur Verfugung stehenden
Betreuungsperson in PH-Online anmelden.

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 17/86
Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at


http://www.phwien.ac.at/
mailto:hochschulkollegium@phwien.ac.at

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

Wien
Mit der Erstellung einer Bachelorarbeit sollen die Studierenden den Nachweis erbringen, eine
wissenschaftlich-professionsorientierte Fragestellung systematisch und nach den Richtlinien zur
Sicherung guter wissenschaftlicher Praxis an der Padagogischen Hochschule Wien (siehe § 39
Satzung) zu bearbeiten und abfassen zu kdnnen. Konkret sollen Kompetenzen des
eigenstandigen wissenschaftlichen Arbeitens aufgezeigt werden. Diese beinhalten u.a.
selbstandig umfassende Literaturrecherchen durchzufiihren, theoretische Literatur und
empirische Daten kritisch aufzuarbeiten und zu analysieren, sowie einen eigenen Standpunkt
zu entwickeln und diesen in einem prazise formulierten Text auch schliissig begriinden zu
kénnen. Erwartet wird eine differenzierte Auseinandersetzung mit dem internationalen
wissenschaftlichen Diskurs zu einem Thema (nach Mdglichkeit inklusive fremdsprachige
Fachliteratur). Zentral sind eine eigenstandige Reflexion der einbezogenen Literatur und
Forschung sowie die Nachvollziehbarkeit der Argumentation.
Die gemeinsame Bearbeitung eines Themas der Bachelorarbeit durch mehrere Studierende ist
zulassig, wenn die Leistungen der einzelnen Studierenden gesondert beurteilbar bleiben. Die
Entscheidung Uber die Zulassigkeit von Gemeinschaftsarbeiten obliegt dem/der Betreuer/in. Der
Umfang der Arbeit erhdht sich entsprechend.
Als Richtwert fir den Umfang einer Bachelorarbeit gelten 11.000 bis 18.000 Wdrter Originaltext.
Unter Originaltext werden der vom Verfasser/von der Verfasserin selbstandig verfasste Text,
selbst hergestellte Tabellen und Grafiken verstanden. Die folgenden Elemente z&hlen hingegen
nicht zum Originaltext einer Bachelorarbeit: Literatur- und andere Verzeichnisse, eingefiigte
Abbildungen, Fremdtexte (z.B. Lehrpléane, Erlasse, Kopien aus Schulbichern, Tabellen der
Statistik Austria) und dgl., die nicht selbst erstellt, sondern aus anderen Quellen bernommen
wurden. Auch Transkripte, Ubersetzungen, Fragebdgen und sonstige Anhénge zahlen nicht
zum Originaltext der eigentlichen Arbeit. Der oben angefiihrte Richtwert an Wortern kann nach
Absprache mit dem/r Betreuer/in auch unterschritten werden, wenn ein entsprechend
anerkanntes Aquivalent (z.B. Lehrvideo, Computerprogramm, Kunstobjekt) eigensténdig
entwickelt wird. Dieses muss bei dem/r gewahlten Betreuer/in eingereicht werden. Der/die
Betreuer/in entscheidet (iber die Aquivalenz. Ein erklarender Begleittext ist in allen Fallen
erforderlich. In ihm soll dargestellt werden wie die angefuhrten Beurteilungskriterien anhand des
Produkts erfillt wurden.
Der/die Betreuer/in betreut die Themenfindung, den Schreibprozess, verfasst nach Abgabe der
Arbeit ein Gutachten und vergibt eine Note. Das Thema der Bachelorarbeit ist zu
Semesterbeginn schriftlich festzulegen und vom Betreuer, von der Betreuerin, revisionsfahig
aufzubewahren. Ein Betreuungsverhaltnis gilt dann als bestehend, wenn Studierende in die
Lehrveranstaltung ,Bachelorarbeit® eines/r Lehrenden aufgenommen wurden. Das vorgesehene
Anmeldeprozedere und die gangigen Anmeldefristen fur Lehrveranstaltungen zu
Semesterbeginn sind einzuhalten. Betreuung einer Bachelorarbeit durch mehrere Lehrende ist
prinzipiell moglich, jedoch z&hlt nur der/die Lehrveranstaltungsleiter/in als Beurteiler/in. Ein
Wechsel des Betreuers/der Betreuerin kann ab dem jeweiligen Folgesemester durch
Neuanmeldung und Aufnahme in eine neue Lehrveranstaltung ,Bachelorarbeit Berufsbildung*
erfolgen.
Die Beurteilerin oder der Beurteiler der Bachelorarbeit ist die Lehrveranstaltungsleiterin oder der
Lehrveranstaltungsleiter der individuell gewéhlten Lehrveranstaltung.
Die Kriterien zur Beurteilung einer Bachelorarbeit bestehen in der wissenschaftlichen
Présentation der durchgefihrten Recherche in Beantwortung einer gestellten und begriindeten
berufsfeldbezogenen Forschungsfrage.
a. Struktur: Aufbau der Arbeit und innere Logik nach anerkannten wissenschaftlichen

Konventionen.

b. Recherche: Erfassen des aktuellen Standes der wissenschaftlichen Forschung durch
grundliche Wiedergabe von Fachliteratur.

c. Argumentation: Abwagen, Vergleichen und Kontrastieren von Argumenten aus der
Fachliteratur, sowie eigene Stellungnahme und Beziehen einer Position im Diskurs.
Kritisches Hinterfragen von herkdbmmlichen Darstellungen und Argumenten.

d. Methodik: Beschreibung und klar erkennbare Wiedergabe der Vorgehensweise, sowie
Begriindung warum diese gewahlt wurde.

e. Terminologie: Kompetente Anwendung der jeweiligen Fachbegriffe und festlegende
Definition von in der Arbeit verwendeten Konzepten.

f.  Analyse: Kritische Betrachtung von Daten und Schriften in Hinblick auf eine konkrete selbst-

definierte Fragestellung.
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g. Evidenz: Gezielte und argumentative Verwendung von geeigneten Quellen um die eigene
Position zu begriinden sowie gegenséatzliche Meinungen zu erfassen.
h. Fokus: Zielorientierte und effiziente Abhandlung des Themas, klare Ausgrenzung nicht
erfasster Bereiche.

i. Prasentation: Klare und korrekte Verwendung von Sprache, Stil und narrativem Faden,
sowie fiir den Leser/die Leserin klar erkennbare Aussagen.

(8) Die eingereichte Arbeit muss eine Titelseite sowie eine eidesstattliche Erklarung des/der
Studierenden enthalten, dass die Arbeit selbstandig verfasst wurde und keine anderen als die
angegebenen Hilfsmittel verwendet wurden. Studierende haben die Mdglichkeit ihre positiv
beurteilte Bachelorarbeit tber die Bibliothek 6ffentlich zugénglich zu machen. Um diesem
Wunsch zu entsprechen muss die nach der eidesstattlichen Erklarung folgende
Verotffentlichungserklarung mit JA beantwortet werden. Zu jeder Bachelorarbeit ist ein Abstract
sowohl in deutscher als auch in englischer Sprache zu verfassen (Umfang jeweils etwa 100 bis
150 Worter). Der Abstract findet Aufnahme im ,Verzeichnis der Bachelorarbeiten der
Padagogischen Hochschule Wien®, das regelmafig publiziert wird. Weiters sind jeder Arbeit 3-5
Schlagworter zuzuordnen, die nach dem Abstract aufgefiihrt werden. Am Ende jeder
Bachelorarbeit (vor etwaigen Anh&ngen) muss ein Literaturverzeichnis aufgefuhrt sein, das die
verwendeten Quellen gelistet aufstellt. Es sind unterschiedliche Formate dafiir zulassig, es wird
jedoch eine nach Autor/inn/en alphabetisch sortierte Liste empfohlen.

(9) Beider Bearbeitung des Themas und der Betreuung der Studierenden sind die Bestimmungen
des Urheberrechtsgesetzes, BGBI. Nr. 111/1936 i. d. g. F., zu beachten.

(10) Die Bachelorarbeit ist als elektronisches Dokument in PDF-A Dateiformat und auf Wunsch
zusatzlich als Ausdruck beim Betreuer/bei der Betreuerin zur Beurteilung abzugeben.

(11) Die Bachelorarbeit kann insgesamt maximal viermal zur Beurteilung vorgelegt werden. Beider
vierten Vorlage ist die Bachelorarbeit jedenfalls kommissionell zu beurteilen.

4.11 Abschluss und akademischer Grad des Bachelorstudiums

Bachelorstudien als Zulassungsvoraussetzung zu einem Masterstudium zur Erlangung eines
Lehramtes schlieRen mit dem akademischen Grad "Bachelor of Education” (BEd) ab.

4.12 Prifungsordnung

Anzuwenden sind die im Hochschulgesetz 2005 i.d.g.F. und in der Satzung der Padagogischen
Hochschule Wien unter Punkt 3 festgelegten ,studienrechtlichen Bestimmungen® in der jeweils
geltenden Fassung. Die Prifungsordnung gemaf § 35 Z 29 HG 2005 ist im Mitteilungsblatt
veroffentlicht und abrufbar unter:

https://www.phwien.ac.at/files/VR _Lehre/Mitteilungsblatt/Ziff 1/PHW REKT SATZUNG Erlassung 2

0180115.pdf

4.12.1 Leistungsnachweis in Lehrveranstaltungen

Die Leiterin oder der Leiter einer Lehrveranstaltung hat die erforderlichen Ankiindigungen geman
§ 42 a Abs. 2 HG 2005 i.d.g.F. vorzunehmen.

4.12.2 Prufungsinhalte und -umfang

Der fur die Vorbereitung und Abhaltung von Priufungen maf3gebliche Prifungsinhalt hat vom Umfang
her dem vorgegebenen ECTS-Anrechnungspunkteausmald zu entsprechen.

4.12.3 Verbot der Doppelverwendung und Verbot der Doppelanerkennung

Lehrveranstaltungen und Prifungen, die bereits fur ein anderes Pflicht- oder Wahlmodul dieses
Lehramtsstudiums absolviert wurden, kénnen in einem anderen Modul desselben Studiums nicht
nochmals verwendet werden. Dies gilt auch bei Anerkennungsverfahren im Zuge des Umstiegs von
einem anderen Studium.
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4.13 Studienrechtliche Bestimmungen
Anzuwenden sind die im Hochschulgesetz 2005 BGBI. | Nr. 30/2006 i.d.g.F. festgelegten
studienrechtlichen Bestimmungen in der jeweils geltenden Fassung. Die Vollziehung der

studienrechtlichen Bestimmungen wird durch das studienrechtlich zustandige Organ der
Padagogischen Hochschule Wien vorgenommen.

4.14 Abschluss des Bachelorstudiums und Graduierung

Die Graduierung zum Bachelor of Education (BEd) erfolgt, wenn alle Module des Bachelorstudiums
positiv beurteilt worden sind und die Beurteilung der Bachelorarbeit positiv ist.

4.15 In-Kraft-Treten

Datum des Beschlusses durch das Hochschulkollegium: 12.12.2022
Datum der Genehmigung durch das Rektorat: 20.12.2022

4.16 Ubergangsbestimmungen

Studierende von BAC-Studien die ihr Studium nach den vor In-Kraft-Treten der Novelle des HG 2005
mit BGBI. | Nr. 124/2013 geltenden Rechtsvorschriften begonnen haben, haben dieses nach den zu
Beginn des Studiums geltenden Rechtsvorschriften fortzusetzen (vgl. § 82 d HG 2005).
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6 Aufbau und Gliederung des Studiums

6.1 Studienfachbereiche und Studienarchitektur

Wien

Modul 6 B-1-6 B-2-6 B-3-6 B-4-6 B-5-6 B-6-6 B-7-6 B-8-6
5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC
Modul 5 B-1-5 B-2-5 B-3-5 B-4-5 B-5-5 B-6-5 B-7-5 B-8-5
5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC
Modul 4 B-1-4 B-2-4 B-3-4 B-4-4 B-5-4 B-6-4 B-7-4 B-8-4
5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC
Modul 3 B-1-3 B-2-3 B-3-3 B-4-3 B-5-3 B-6-3 B-7-3 B-8-3
5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC
B B B B
Modul 2 B-1-2 B-2-2 B-3-2 B-4-2 B-5-2 B-6-2 B-7-2 B-8-2
5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC
Modul 1 B-1-1 B-2-1 B-3-1 B-4-1 B-5-1 B-6-1 B-7-1 B-8-1
5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC 5EC
NN NN NONON N N
N n n N N N M M
1. Sem. 2. Sem. 3. Sem 4. Sem 5. Sem. 6. Sem. 7. Sem. 8. Sem.
Legende zu den Studienfachbereichen
i i BWG
[ ro
] Fw
PPS
Erlauterung zur Modulbezeichnung
B-1-3
B = Bachelor
1 =1. Semester
3 = 3. Modul im 1. Semester
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6.2 Verteilung der ECTS-AP im Studium

6.2.1 Angaben zur Gesamtverteilung im ECTS

Gesamtanzahl ECTS-AP: 240

BWG FW FD Summe
Basisverteilung ECTS-AP 60 120 60 240
davon PPS 10 10 20 40
davon BAC-Arbeit 6 0 5 11

6.2.2 Angaben zur Verteilung der ECTS-AP auf die Studienfachbereiche (SFB) und
Semester

SFB 1. Sem. 2. Sem. 3. Sem. 4. Sem. 5. Sem. 6. Sem. 7.Sem. 8. Sem. Summe
BWG 10 10 0 0 10 10 10 10 60
FW 15 15 25 25 10 10 10 10 120
FD 5 5 5 5 10 10 10 10 60
Summe 30 30 30 30 30 30 30 30 240

Erlauterungen
Die Bachelorarbeit mit 11 ECTS-AP ist in den Studienfachbereichen integriert.

Die oben angefuhrte Verteilung der EC bezieht sich auf ein Vollzeitstudium. Allgemeine bildungs-
wissenschaftliche Grundlagen und Fachdidaktik kénnen jeweils bis max. 30 ECTS-AP fir eine
Berufspraxis mit paAdagogischen Anteilen angerechnet werden.

Fur berufsfachliche Grundlagen kénnen max. 120 ECTS-AP fir eine mind. dreijahrige fach-
einschlagige Berufspraxis angerechnet werden; falls keine mindestens dreijahrige facheinschlagige
Berufspraxis vorliegt, kénnen maximal 60 ECTS-AP angerechnet werden.

Fur den erfolgreichen Abschluss des Studiums ist ein facheinschlagiges Berufspraktikum im Ausmal
von 30 Wochen Vollbeschéftigung erforderlich. Ziel der beruflichen Praxis ist die Erlangung von fach-
einschlagiger Wirtschafts- und Berufserfahrung als Grundlage fiir die kompetente Vermittlung berufs-
fachlicher Bildungsinhalte. Die Berufspraxis ist unter Anleitung in einem Portfolio zu dokumentieren,
zu reflektieren und zu prasentieren.

Die Auswahl geeigneter Praxisstellen im In- und Ausland sowie der Abschluss des erforderlichen
Dienstverhéaltnisses bleiben grundsatzlich den Studierenden vorbehalten.

Die Institutsleitung wird jedoch in Abstimmung mit einer Expertin/einem Experten des Lehrpersonals
des Fachbereichs dazu beitragen, dass den Studierenden die erforderliche Beratung und Unter-
stutzung zuteilwird. Ein Auslandspraktikum z. B. durch die Férderung mit Erasmus+ im Rahmen des
Bachelorstudiums wird seitens der PH gewiinscht und unterstitzt.
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Wien
6.3 Modulubersichten

6.3.1 Modullibersicht Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-1-1 Allgemeine bildungswissenschaftliche Grundlagen

SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\,,sv)St ?6%[)d EJGSOI)d P-Art gll;E
BWG Ringvorlesung - Allgemeine bildungswissenschaftliche Grundlagen VO 3 2,0 22,50 52,50 npi ja
BWG Vertiefung - Allgemeine bildungswissenschaftliche Grundlagen SE 2 1,0 11,25 38,75 pi ja
B-2-1 Entwicklungsprozesse und Bildungsbiografie
SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\g/)St ?Gsot)d ?Gsot)d P-Art gll;E
BWG Lern-, entwicklungs- und kommunikationspsychologische Grundlagen VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
BWG Individuelle Entwicklung SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
BWG Kommunikation und Interaktion von Lehrer/innen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-5-1 Wissenschaft und Forschung — Bachelormodul
SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC aVSV)St I(:)GSot)d ?Gsot)d P-Art g'I;E
BWG Einfuhrung in die Wissenschaftstheorie und Forschungsgrundlagen VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
BWG Einfuhrung in das wissenschaftliche Arbeiten SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
BWG Bachelorarbeit BA 1 0,0 00,00 25,00 pi -
B-5-2 Lehren und Lernen
SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\gv)St ?G%t)d EJGSOt)d P-Art gLE
BWG Lehren und Lernen VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
BWG Lehren und Lernen SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
B-6-1 Leistungsmessung und Evaluation
LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
BWG Schultypenspezifisches Schulrecht SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
BWG Leistungsfeststellung in der Berufshildung SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
B-6-2 Bildung im gesellschaftlichen Kontext
LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
BWG Bildung im gesellschaftlichen Kontext VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
BWG Entwicklungen in der Wissens- und Informationsgesellschaft SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
B-7-1 Padagogische Professionalitat
LVA SWSt bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
BWG Professionelles Selbstmanagement SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
BWG Gesetzliche Grundlagen im Schulrecht VO 2 1,0 11,25 | 38,75 | npi -
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B-7-2 Wissenschaft und Berufsbhildungsforschung — Bachelormodul

Wien

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
BWG Bachelorarbeit BA 5 2,0 22,50 102,5 pi -
B-8-1 Bildung — Diversitat — Intersektionalitat — Inklusion
LVA SWSt bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
BWG Bildung - Diversitat — Intersektionalitat - Inklusion SE 5 3,0 33,75 91,25 pi -
B-8-2 Schul- und Klassenklima
LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
BWG Gruppenprozesse SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
BWG Konfliktmanagement SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 24/86

Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at



http://www.phwien.ac.at/
mailto:hochschulkollegium@phwien.ac.at

6.3.2 Modullbersicht Fachwissenschaften

B-1-3 Kiichenmanagement 1

Wien

SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\,,sv)St ?6%[)d EJGSOI)d P-Art gll;E

FW Kuchenpraktische Grundlagen UE 2 2,0 22,50 27,50 pi -

FW Fachtheorie Kichenmanagement 1 SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FW Angewandte Fachinformatik 1 UE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-1-4 Naturwissenschaften

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?GSO’[)d ?Gsot)d P-Art gll;E

FW Organische Chemie VO 1 1,0 11,25 13,75 npi a

FW Erndhrung VO 2 2,0 22,50 27,50 npi a

FW Anatomie und Physiologie SE 2 1,0 11,25 38,75 pi a
B-1-5 Gastronomie und Hotellerie 1

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\gv)St I(:)GSOt)d ?Gsot)d P-Art gll;E

FW Betriebsmanagement VO 2 2,0 22,50 27,50 npi -

FW Arbeitswissenschaften VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -

FW Arbeitssprache Englisch SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-2-3 Kichenmanagement 2

SFB Lehrveranstaltungen ;\r/tA EC aVSV)St ?G%t)d ?G%t)d P-Art g:;E

FW Restaurantkichenmanagement 1 UE 3 2,0 22,50 52,50 pi -

FW Fachtheorie Kichenmanagement 2 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -

FW Angewandte Fachinformatik 2 UE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-2-4 Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 1

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC aVSV)St ?Gsot)d ?Gsot)d P-Art gll;E

FW Erndhrungswissenschaft 1 VO 3 2,0 22,50 52,50 npi -

FW Lebensmitteltechnologie 1 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
B-2-5 Restaurantmanagement 1

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?G%t)d ?G%t)d P-Art gll;E

FW Serviertechnische Anwendungen SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FW Fachtheorie Service 1 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -

FW Grundlagen der Getranke VO 2 1,0 11,25 | 38,75 | npi -
B-3-2 Hygiene 1

LVA SWSt | bStd uStd STE-

SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP

FW Gesetzliche Grundlagen VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -

FW Mikrobiologische Grundlagen SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FW Reinigung und Desinfektion SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-3-3 Kiichenmanagement 3

LVA SWSt | bStd uStd STE-

SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP

FW Klichenmanagement 2 UE 2 2,0 22,50 27,50 pi -

FW Lebensmitteltechnologie und Verbraucherbildung SE 3 1,0 11,25 63,75 pi -
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Wien

B-3-4 Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 2

SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\,,sv)St ?6%[)d EJGSOI)d P-Art gll;E
FW Erndhrungswissenschaft 2 VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
FW Lebensmitteltechnologie 2 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
B-3-5 Restaurantmanagement 2
SFB Lehrveranstaltungen ;\r/tA EC a\g\/)St ?Gsot)d ?Gsot)d P-Art gLE
FW Servicemanagement 1 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
FW Getrankemanagement 1 VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
B-4-2 Hygiene 2
SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\g\/)St ?GSO’[)d ?Gsot)d P-Art gll;E
FW Gute Hygienepraxis SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
FW HACCP SE 2 2,0 22,50 | 27,50 | pi -
FW Schadlingskontrolle SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-4-3 Gastronomie und Hotellerie 2
LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Grof3ktichenpraxis 1 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
FW Berufspraktikum PK 3 0,0 00,00 75,00 npi -
B-4-4 Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 3
LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FW Ernahrungswissenschaft 3 VO 2 2,0 22,50 27,50 npi -
FW Lebensmitteltechnologie 3 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
FW Ernéhrungsbezogene Pravention 1 SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
B-4-5 Restaurantmanagement 3
LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FW Servicemanagement 2 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
FW Getrankemanagement 2 VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
B-5-4 Gastronomie und Hotellerie 3
LVA SWSt bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW GroR3ktichenpraxis 2 UE 3 3,0 33,75 41,25 pi -
FW GroRkiichenmanagement SE 2 1,0 11,25 | 38,75 | pi -
B-5-5 Restaurantmanagement 4
LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FW Servicemanagement 3 UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
FW Getrankemanagement 3 SE 3 2,0 22,50 | 52,50 | pi -
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B-6-4 Kichenmanagement 4

Wien

SFB Lehrveranstaltungen ;\r/tA EC a\é\/)St ?GSOI)d ?Gsot)d P-Art g:;E

FW Klichenmanagement 4 UE 3 2,0 22,50 52,50 pi -

FW Erndhrungsbezogene Pravention 2 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
B-6-5 Restaurantmanagement 5

SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\,,sv)St ?6%[)d ?Gsot)d P-Art gll;E

FW Servicemanagement 4 UE 2 2,0 22,50 27,50 pi -

FW Projektmanagement 1 SE 3 3,0 33,75 41,25 pi -
B-7-4 Projekt- und Eventmanagement

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\gv)St ?Gsot)d ?Gsot)d P-Art gll;E

FW Projektmanagement 2 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -

FW Angewandte Fachinformatik 3 UE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
B-7-5 Kiichen- und Restaurantmanagement

SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\g/)St ?Gsot)d tle%t)d P-Art gI'PE

FW Professionalisierung Kiichenmanagement UE 2 2,0 22,50 27,50 pi -

FW Professionalisierung Servicemanagement UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FW Ernahrungswissenschaft 4 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-8-4-1 Sommeliére/Sommelier — Wahlpflicht

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\gv)St ?6%[)d l(JGS(;)t)d P-Art SLE

FW Sommeliere/Sommelier SE 5 5,0 56,25 68,75 pi -
B-8-4-2 Kasesommeliere/Kasesommelier — Wahlpflicht

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\,/SV)St ?6%’[)d 1(16%’[)d P-Art gll;E

FW Kasesommeliére/Kasesommelier SE 5 5,0 56,25 68,75 pi -
B-8-4-3 Sozialmanagement — Wahlpflicht

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\g/)St ?6%()d ?Gsot)d P-Art gII;E

FW Sozialmanagement SE 5 5,0 56,25 68,75 pi -
B-8-4-4 Patisserie und Konditorei — Wahlpflicht

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?G%t)d ?G%t)d P-Art gll;E

FW Patisserie und Konditorei SE 5 5,0 56,25 | 68,75 | pi -
B-8-4-5 Vegane/r und vegetarische/r Kéchin/Koch — Wahlpflicht

LVA SWSt bStd uStd STE-

SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP

FW Vegetarische und vegane Ernahrungsweisen VO 2 1,0 11,25 | 38,75 | npi -

FW Vegetarische und vegane Kulinarik UE 2 1,0 11,25 | 38,75 | pi -

FD Vegetarische und vegane Erndhrung im Unterricht SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
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B-8-5 Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 4

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Professionalisierung Ernahrung und Lebensmitteltechnologie SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
FW Soziokulturelle und geopolitische Aspekte der Ernahrung SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
FW Trends in der Ernéahrung SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
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6.3.3 ModulUbersicht Fachdidaktik

B-1-6 Fachdidaktik 1

Wien

SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\,/SV)St ?Gsot)d ?Gsot)d P-Art gLE

FD Einfuhrung Fachdidaktik - Prasentieren und Kommunizieren UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FD Arbeitssprache in der Fachdidaktik UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FD Berufsbezogene Aufbereitung wissenschatftlicher Texte SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-2-6 Fachdidaktik 2

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\g\/)St ?GS(;[)d ?Gsot)d P-Art gll;E

FD Fachdidaktik Kichenmanagement 1 SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FD Fachdidaktik Betriebsmanagement 1 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
B-3-6 Fachdidaktik 3

LVA SWSt | bStd uStd STE-

SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP

FD Didaktik und Mediendidaktik im Berufsfeld SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -

FD Fachdidaktik Kichenmanagement 2 SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FD Fachdidaktik Betriebsmanagement 2 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
B-4-6 Fachdidaktik 4

LVA SWSt | bStd uStd STE-

SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP

FD Fachdidaktik GroRkiichenmanagement 1 UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FD Fachdidaktik Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 1 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -

FD Innovative Lernformen SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
B-5-6 Fachdidaktik 5

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\gv)St ?6%[)d l(JGS(;)t)d P-Art SLE

FD Fachdidaktik GroRkiichenmanagement 2 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -

FD Fachdidaktik Ernahrung und Lebensmitteltechnologie 2 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -

FD Berufspraktikum SE 2 1,0 11,25 38,75 npi -
B-6-6 Fachdidaktik 6

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?G%t)d ?G%t)d P-Art gll;E

FD Didaktik und Mediendidaktik SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FD Fachdidaktik Getrankemanagement SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -

FD Fachdidaktik Kichenmanagement 3 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -

FD Leistungsbeurteilung und Prifungsorganisation SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-7-6 Fachdidaktik 7

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?G%t)d E’G%t)d P-Art gII;E

FD Fachdidaktik Ernahrung und Lebensmitteltechnologie 3 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -

FD Fachdidaktik Servicemanagement SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -

FD Professionalisierung im Lehrberuf an BMHS SE 2 1,0 11,25 | 38,75 | pi -
B-8-6 Fachdidaktik 8 — Bachelormodul

SFB Lehrveranstaltungen )I&\r/tA EC aVSV)St ?G%t)d ?G%t)d P-Art g:;E

FD Bachelorarbeit BA 5 2,0 22,5 102,5 pi -
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6.3.4 Modulibersicht Padagogisch-Praktische Studien

B-1-2 Theoretische Grundlagen in der padagogischen Praxis 1

Wien

SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\,,sv)St ?6%[)d ?Gsot)d P-Art gll;E

BWG Schulpraktische Ubungen 1 UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

BWG | Didaktik 1 SE 3 2,0 22,50 | 52,50 | pi -
B-2-2 Theoretische Grundlagen in der padagogischen Praxis 2

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\,/SV)St ?Gsot)d ?Gsot)d P-Art gll;E

BWG Schulpraktische Ubungen 2 UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

BWG | Didaktik 2 SE 3 2,0 22,50 | 52,50 | pi -
B-3-1 Fachspezifisches Wissen fiir die paddagogische Praxis 1

SFB Lehrveranstaltungen ;\r/tA EC a\,/SV)St ?6%[)d ?Gsot)d P-Art gll;E

FW Schulpraktische Ubungen 3 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi -

FW Mediendidaktik im Fachbereich UE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-4-1 Fachspezifisches Wissen fir die padagogische Praxis 2

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\g\/)St ?Gsot)d l(JGSOt)d P-Art gTPE

FW Schulpraktische Ubungen 4 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi -

FW Lernplattformen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-5-3 Unterrichtskonzepte in der schulischen Praxis 1

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\,/SV)St ?Gs(’)t)d ?ng)d P-Art gll;E

FD Schulpraktische Ubungen 5 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi -

FD Evaluation von Unterrichtsergebnissen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-6-3 Unterrichtskonzepte in der schulischen Praxis 2

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?G%t)d ?G%t)d P-Art gll;E

FD Schulpraktische Ubungen 6 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi -

FD Fachdidaktische Innovationen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-7-3 Professionalisierung im schulischen Kontext 1

LVA SWSt | bStd uStd STE-

SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP

FD Schulpraktische Ubungen 7 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi -

FD Schultypenspezifische Administration UE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
B-8-3 Professionalisierung im schulischen Kontext 2

LVA SWSt bStd uStd STE-

SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP

FD Schulpraktische Ubungen 8 — Geblocktes Praktikum PK 4 0,0 00,00 | 100,0 | pi -

FD Reflexion von Lernprozessen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
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Wien

6.4 Studienverlauf — Voraussetzungsketten

B-1-6
B-2-6
Modul 6 Lt. HZV Lt. HZV STEOP STEOP STEOP STEOP gj:g B-5-1
B-5-6
B-6-6
B-1-3, B-1-5
B-2-4, B-2-5
Modul 5 Lt. HzV Lt. HzV STEOP STEOP STEOP STEOP | |a5c5as STEOP
B-4-4, B-4-5
B-5-4, B-5-5
B-6-4
Modul 4 Lt. HZV B-1-4 STEOP STEOP B-4-3 STEOP STEOP STEOP
B-3-1
B-4-1
Modul 3 Lt. HZV Lt. HZV B-2-3 STEOP STEOP STEOP STEOP g-g-g
B-7-3
Modul 2 Lt. HZV B-1-2 STEOP B-3-2 STEOP STEOP B-5-1 STEOP
Modul 1 Lt. HZV Lt. HZV STEOP STEOP Lt. HZV STEOP STEOP STEOP
N N N N N N N N
1. Sem. | | 2. Sem. | | 3. Sem. | | 4. Sem. | | 5. Sem. | | 6. Sem. | | 7. Sem. | | 8. Sem.
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6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

6.5 Modulbeschreibungen

6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-1-1 Allgemeine bildungswissenschaftliche Grundlagen

Wien

Modul B-1-1

Thema Allgemeine bildungswissenschaftliche Grundlagen

Semesterdauer 1. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\SAliJrT)me Std (zu 60 125

BT Lt. Hzv

Inhalt Theoretische Grundlagen der Padagogik, Psychologie und Soziologie der Schule

Lernergebnisse,

Studierende

... entwickeln die spezifische Sichtweise der jeweiligen Teildisziplin
(padagogische, religionspadagogische, psychologische, soziologische Sicht).
... verstehen bildungswissenschaftliche Theorien, Begriffe und Methoden und
sind in der Lage, diese zu differenzieren.

... sehen die Vielfalt der Lernenden in Bezug auf soziobkonomischen Status,
Geschlecht, Bildungshintergrund, Interreligiositat, Migrationshintergrund,

Kompetenzen sprachliche Bildung, besondere Bedurfnisse und Anspriiche, kulturelle Aspekte
und andere sowie Erwartung und Anspruch an das Bildungswesen als
Ressource fir ihr padagogisches Handeln.
... entwickeln Problembewusstsein fur die Verantwortung ihres zukinftigen
beruflichen Handelns.
... verstehen die Strukturen und Perspektiven der Bezugswissenschaften und
ihre Relevanz fir den Lehrberuf.

Lenr U e Vorlesung, Seminar

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode Schriftliche Prifung

Sprache Deutsch

Durchfuihrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-1-1

LVA SWSt bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
BWG Ringvorlesung - Allgemeine bildungswissenschaftliche Grundlagen VO 3 2,0 22,50 | 52,50 | npi ja
BWG Vertiefung - Allgemeine bildungswissenschaftliche Grundlagen SE 2 1,0 11,25 38,75 pi ja
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6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-2-1 Entwicklungsprozesse und Bildungsbiografie

Wien

Modul B-2-1

Thema Entwicklungsprozesse und Bildungsbiografie

Semesterdauer 1. und 2. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Setungen. Lt HZV
Lernpsychologische Grundlagen erziehlicher und unterrichtlicher Prozesse
(Lernmodelle, Motivation, Emotion, forderliche Lernkultur)
Entwicklungspsychologische Grundlagen erziehlicher und unterrichtlicher

Inhalt Prozesse (Entwicklungspsychologische Begriffe und Theorien,

entwicklungspsychologische Aspekte in der Lebensspanne)

Grundlagen der Kommunikation und Interaktion im Kontext Schule
(Kommunikationstheorien und -strategien, Modelle der Gesprachsfuhrung,
Erprobung und Anwendung)

Lernergebnisse,

Studierende
. kennen lernpsychologische Theorien und verstehen sie im schulischen
Kontext,
. verstehen motivationale und emotionale Aspekte im Zusammenhang mit
Lernen,
. beschreiben die kognitive, sozial-emotionale, sprachliche, motorische und

Kompetenzen moralische Entwicklung von Kindern, Jugendlichen und Erwachsenen und
kénnen diese entwicklungspsychologischen Begriffen und Modellen
zuordnen,

. beobachten, analysieren und handhaben kommunikative Prozesse in
padagogischen Kontexten auf Basis unterschiedlicher kommunikations-
psychologischer Theorien.

cehe-und Vorlesung, Seminar

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-2-1

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
BWG Lern-, entwicklungs- und kommunikationspsychologische Grundlagen VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
BWG Individuelle Entwicklung SE 2 1,0 11,25 38,75 pi
BWG Kommunikation und Interaktion von Lehrer/innen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi
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6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-5-1 Wissenschaft und Forschung — Bachelormodul

Wien

Modul B-5-1

Thema Wissenschaft und Forschung

Semesterdauer 5. und 6. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Setungen. Lt HZV
Wissenschaftstheoretische Konzepte und Grundlagen des wissenschaftlichen
Arbeitens in der Sozial- und Bildungsforschung sowie in der Bildungstheorie

Inhalt Wissenschaftstheoretisches Basiswissen

Beziehung zwischen Wissenschaft und Gesellschaft sowie Wissenschaft und
Individuum

Lernergebnisse,

Studierende

... erfassen Zusammenhange zwischen Wissenschaft, Gesellschaft und
Individuum.

... haben Kenntnisse und Fertigkeiten Gber verschiedene wissenschafts-
theoretische Konzepte und deren Entwicklung.

... haben Kenntnisse Gber Methodologie und Methoden der qualitativen und
quantitativen Sozial- und Bildungsforschung sowie iber ausgewahlte Methoden
der Bildungstheorie.

Kompetenzen . . Lo - .
... haben Kenntnisse tber und Fertigkeiten beztglich Form und Funktion von
wissenschaftlichen Texten, insbesondere bezlglich der Formulierung von
Forschungsfragen sowie Aufbau und Gestaltung einer wissenschaftlichen Arbeit.
... erfassen und realisieren eigenstandig die inhaltlichen und formalen
Anspriiche wissenschaftlichen Arbeitens (z. B. Zitationsweisen).
... haben Kenntnisse und Fertigkeiten Uber verschiedene Moglichkeiten der
Literaturrecherche, -verwaltung und -bearbeitung.

cehe-und Vorlesung, Seminar

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode schriftlich und mindlich; e-Portfolio

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-5-1

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\g/)St |(3680t)d Ejesot)d P-Art g:;E
BWG Einfuhrung in die Wissenschaftstheorie und Forschungsgrundlagen VO 2 1,0 11,25 38,75 npi

BWG Einfihrung in das wissenschaftliche Arbeiten SE 2 2,0 22,50 27,50 pi

BWG Bachelorarbeit AG 1 0,0 00,00 25,00 pi
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Wien

6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-5-2 Lehren und Lernen

Modul B-5-2

Thema Lehren und Lernen
Semesterdauer 5. und 6. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

Summe Std (zu 60

Min.) 125

Zugangsvoraus-

setzungen STEOP

Arbeit an padagogischen Begriffen (schulischer Unterricht, schulisches Lehren
und Lernen, Verstehen)

Theorien des Unterrichts und des Unterrichtens (Methodik, Didaktik, Mathetik,
Lehr- und Lernformen, Kompetenzentwicklung)

Didaktische Konzepte zur Differenzierung, Individualisierung, Personalisierung in
einer inklusiven Schule, Umgang mit Potentialen,

Diagnostik und Férderung unter Berticksichtigung der gesetzlichen Grundlagen
Empirische Strukturgesetzmafigkeiten des Unterrichts (Evaluation, Analyse,
Reflexion)

Rickmeldeverfahren zu schulischen Leistungen unter Beriicksichtigung der

gesetzlichen Grundlagen
Begabung, Begabungsférderung und Begabtenférderung, Lernmanagement.

Inhalt

Studierende

... haben Kenntnisse tber bildungswissenschaftliche Modelle und Denkstile und
verstehen deren Bedeutung.

... kennen Vermittlungs-, Diagnose- und Forderstrategien und -kompetenzen und
haben eine positive Haltung zur/zum Lernenden, gepragt durch Akzeptanz und
Respekt.

... erwerben Kenntnisse tber Formen der Differenzierung, Individualisierung und

Lernergebnisse, ..
9 Personalisierung.

Kompetenzen . X . .
... verstehen Unterricht als Lern- und Entwicklungsbegleitung im Kontext der
Vermittlung von Lerninhalten.
... haben Kenntnisse Gber Formen der Unterrichtsevaluierung sowie Leistungs-
rickmeldung,
... verfligen Uber diagnostische Kompetenz, um der Lernenden/dem Lernenden
im vertrauensvollen, unterstiitzenden Dialog zu helfen, das Lernen zu ver-
bessern.

tgpr:;nue?ﬂoden Vorlesung, Seminar

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Prifungsmethode schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-5-2

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
BWG Lehren und Lernen VO 2 1,0 11,25 | 38,75 | npi
BWG Lehren und Lernen SE 3 2,0 22,50 52,50 pi
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6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-6-1 Leistungsmessung und Evaluation

Wien

Modul B-6-1

Thema Leistungsmessung und Evaluation

Semesterdauer 5. und 6. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zu -

o= | sTeOP
Leistungsfeststellung, Leistungsbeurteilung
padagogische Diagnostik, Riickmeldungen, Unterrichtsevaluierung,
Fordermdglichkeiten

Inhalt alternative Leistungsfeststellung, Bildungsstandards, internationaler Vergleich

von Schilerinnenleistungen und Schilerleistungen
Schulrecht, die neue Oberstufe — gesetzliche Eckpunkte.
Die Inhalte beziehen sich auf den jeweiligen Schultyp.

Lernergebnisse,

Studierende

... kénnen anhand von Leistungsfeststellungen ihren eigenen Unterricht
reflektieren und effizient umgestalten,

... verfugen Uber Diagnosekompetenz und kénnen MafRnahmen zur individuellen
Forderung ableiten,

... kdnnen Beurteilungen in der Unterrichtspraxis rechtskonform durchfuhren,

Kompetenzen ... gestalten Leistungsfeststellungen professionell und zielfiihrend,
... reflektieren den Stellenwert der Leistungsbeurteilung und setzen sich mit
Alternativen auseinander,
... kennen Instrumente der Qualitatsentwicklung und nationale und internationale
Bildungsstandards,
... wenden die entsprechenden Bestimmungen des Schulrechts richtig an.
t:?r:muquoden Seminar
Leistungsnachweis LVA-Priafungen
Priifungsmethode schriftlich und mindlich; LVA-immanent;
Sprache Deutsch
Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien
Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-6-1

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art op
BWG Schultypenspezifisches Schulrecht SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
BWG Leistungsfeststellung in der Berufsbildung SE 3 2,0 22,50 52,50 pi
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6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-6-2 Bildung im gesellschaftlichen Kontext

Wien

Modul B-6-2

Thema Bildung im gesellschaftlichen Kontext

Semesterdauer 5. und 6. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

A
Formale und nonformale Bildungsorganisationen; institutionelle und rechtliche
Rahmenbedingungen

Inhalt Grundzige der nationalen und internationalen Bildungspolitik und -6konomie

Zusammenhange von Bildungsarbeit und gesellschaftlichem Wandel
Wissensgesellschaft/Informationsgesellschaft
"citizenship education” im Kontext der dsterreichischen Gesellschaftsstruktur

Lernergebnisse,

Studierende

... verfugen Uber die Fahigkeit schulische Erziehungs- und Bildungsprozesse
aus einer gesellschaftskritischen Perspektive zu beurteilen.

... kennen die Grundzuge der nationalen und internationalen Bildungspolitik,
deren Okonomisierung und die Konsequenzen fir Bildungsorganisationen.

... analysieren die Zusammenhange von Bildungsarbeit und gesellschaftlichem

Kompetenzen
Wandel.
... erkennen und beschreiben die aktuellen Entwicklungen in der Wissens- und
Informationsgesellschatft.
... kennen die institutionellen und rechtlichen Grundlagen und wissen Uber deren
gesellschaftliche Bedingtheit und Verénderbarkeit.

Lenr U e Vorlesung, Seminar

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-6-2

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
BWG Bildung im gesellschaftlichen Kontext VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
BWG Entwicklungen in der Wissens- und Informationsgesellschaft SE 3 2,0 22,50 52,50 pi
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6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-7-1 Padagogische Professionalitat

Wien

Modul B-7-1

Thema Padagogische Professionalitat

Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

e | sTeOP
Professionalisierung als berufsbegleitender Prozess
Forderung von Personlichkeit und Selbstkonzept

Inhalt Theorien und Ergebnisse der Lehrerinnen- und Lehrer-Professionsforschung

(Kompetenzmodelle, Entwicklungsaufgaben, Doménen der Professionalitét,
EPIK-Domaénen etc.)
Rechtliche Grundlagen

Lernergebnisse,

Studierende

... kennen und reflektieren gangige Modelle, Theorien und Forschungs-
ergebnisse aus der Professionsforschung.

...verstehen, reflektieren, analysieren die Lehrerinnen- und Lehrer-Profession in
verschiedenen Fach- und Beziehungskontexten (Schilerinnen und Schiiler,

Kompetenzen Team, Eltern, Kollegium, Leiterinnen und Leiter, individuelle Spiritualitat).
...wissen um die Mdglichkeiten professioneller Unterstiitzung fur ihre
Professionalisierung im Beruf (professionelle, kollegiale Lerngemeinschaften,
Supervision, Fort- und Weiterbildung etc.).
... kennen die gesetzlichen Grundlagen fur eine professionelle Arbeit.

t:?;h]ue?ﬁoden Seminar, Vorlesung

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-7-1

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?G%t)d Ejesot)d P-Art gll;E

BWG Professionelles Selbstmanagement SE 3 2,0 22,50 | 52,50 | pi -

BWG Gesetzliche Grundlagen im Schulrecht VO 2 1,0 11,25 38,75 npi
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Wien

6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-7-2 Wissenschaft und Berufsbildungsforschung — Bachelormodul

Modul B-7-2

Thema Wissenschaft und Berufshildungsforschung - Bachelormodul
Semesterdauer 7. und 8. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 2

bStd (zu 60 Min.) 22,5

uStd (zu 60 Min.) 102,5

Summe Std (zu 60

Min.) 125

Zugangsvoraus-

setzungen B-5-1

* Qualitative Bildungsforschung

* Quantitative Bildungsforschung

* Hermeneutische Methoden

* Vertiefung in die Wissenschaftstheorie
Inhalt * Berufshildungsforschung

In diesem Modul wird ein Teil der Bachelorarbeit erstellt und mit positiver
Beurteilung der Lehrveranstaltung mit 5 ECTS-Anrechnungspunkte und 1 ECTS-
Anrechnungspunkt aus dem Modul B-2-1 bewertet.

Studierende
... kbnnen verschiedene qualitative und guantitative Methoden in der Sozial- und
Bildungsforschung anwenden,

Lernergebnisse, ... kdnnen statistische Methoden auswahlen und anwenden,
Kompetenzen ... kbnnen relevante Studien der Berufsbildungsforschung analysieren und
vergleichen,

... kbnnen wissenschaftstheoretische Erkenntnisse im Hinblick auf Gesellschaft,
Individuum, Berufsbildung und Wirtschaft analysieren und diskutieren.

t:?r:muquoden Ubung

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode schriftlich und mindlich; LVA-immanent;
Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien
nstitution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-7-2

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
BWG Bachelorarbeit BA 5 2,0 22,50 102,5 pi -
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6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-8-1 Bildung — Diversitat — Intersektionalitat — Inklusion

Wien

Modul B-8-1
Thema Bildung — Diversitat — Intersektionalitat — Inklusion
Semesterdauer 7. und 8. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 3
bStd (zu 60 Min.) 33,75
uStd (zu 60 Min.) 91,25
I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125
Zugangsvor -
Sermen STEOP
Theorien und Modelle zu Dimensionen der Diversitat — Intersektionalitat im
schulischen Kontext:
.) Diversitatsdimension Gender
.) Diversitatsdimension sexuelle Orientierung
Inhalt .) Diversitatsdimension soziale Herkunft

.) Diversitatsdimension Migration

.) Diversitatsdimension Mehrsprachigkeit

.) Diversitatsdimension psychische/physische Fahigkeiten
.) Diversitatsdimension Religion/Weltanschauung/Interreligiositéat

.) Diversitatsdimension Werthaltungen

Lernergebnisse,

Studierende

... verfugen Uber Grundkenntnisse zu Theorien und Modellen von Diversitat,

Intersektionalitat und Interreligitsitat.

... verfugen Uber Kenntnisse zu den einzelnen Dimensionen der Diversitat.

... reflektieren Denkgewohnheiten und Stereotypien hinsichtlich inklusiver und

exklusiver Mechanismen.

Kompetenzen o : T .
... kennen zentrale Begrifflichkeiten hinsichtlich identitatsrelevanter Aspekte.
... kdnnen padagogisch relevante Effekte der Dimensionen von Diversitat
beschreiben.
... verfiigen Uber Kenntnisse Uber die Bedeutung von Religionen fir
Bildungsprozesse.

llzgrr:mue?goden Seminar

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Prafungsmethode schriftliche oder mindliche Prifung

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-8-1

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
BWG Bildung - Diversitat — Intersektionalitat - Inklusion SE 5 3,0 33,75 91,25 pi -

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at

40/86



http://www.phwien.ac.at/
mailto:hochschulkollegium@phwien.ac.at

6.5.1 Modulbeschreibung Bildungswissenschaftliche Grundlagen

B-8-2 Schul- und Klassenklima

Wien

Modul B-8-2

Thema Schul- und Klassenklima

Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

e ™| sTeOP
Kommunikation, l6sungs- und ressourcenorientierte Techniken der
Gesprachsfihrung

Inhalt Personlichkeitsmanagement und Mentalstrategien
Gruppenprozesse

Konfliktmanagement im Schulalltag
gesetzliche Rahmenbedingungen

Lernergebnisse,

Studierende

... kdnnen mit Menschen situationsadaquat und zielgruppenorientiert, personlich
und in digitalen Netzwerken, I6sungsorientiert und wertschatzend verbal sowie
nonverbal kommunizieren,

... kdnnen eine Gemeinschaft mitgestalten, Verantwortung fur sich und andere
Ubernehmen und gesellschaftliche Vielfalt respektieren,

... kdbnnen mit herausfordernden Kommunikations- und Konfliktsituationen des
schulischen Alltags konsensorientiert, empathisch und professionell umgehen,
... erkennen Konflikte rechtzeitig, kdnnen diese anhand der Eskalationsstufen

Kompetenzen einschatzen und entsprechende Interventionen setzen,
... entwickeln Bewusstsein flr professionelle Nahe sowie Distanz zu Themen
und Personen und kennen Mdglichkeiten und Grenzen von Padagoginnen und
Padagogen in der Institution Schule,
... haben Wissen Uber konstruktive und motivierende Techniken der
professionellen Gesprachsfilhrung sowie tUber Reflexionsprozesse und setzen
dieses in der Praxis um,
... kennen und interpretieren die gesetzlichen Rahmenbedingungen flr
erzieherische Mal3hahmen.

Lehr-un .

LZrnmuetgoden Seminar

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode schriftlich und mindlich; LVA-immanent;

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-8-2

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
BWG | Gruppenprozesse SE 2 1,0 11,25 | 38,75 | pi B
BWG Konfliktmanagement SE 3 2,0 22,50 | 52,50 | pi

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-1-3 Kiichenmanagement 1

Wien

Modul B-1-3

Thema Kichenmanagement 1

Semesterdauer 1. und 2. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

I\S/IliJrT)me Std (zu 60 125

BT Lt. Hzv
Unterrichtsverlauf unter Berticksichtigung einer guten Hygienepraxis,
Vertiefung der Grundzubereitungsarten und Kiichentechnologie,

Inhalt Fachterminologie, Grundlagen der traditionellen Kiiche, 6konomischer und

saisonaler Einsatz von Lebensmitteln, Rezepturenverwaltung, IT-unterstlitzte
Warenbewirtschaftung, IT-unterstitzte Mend- und Speiseplanerstellung.

Lernergebnisse,

Studierende

... setzen Grundzubereitungsarten und Kiichentechnologie fachlich richtig ein
und kénnen das Prinzip der saisonalen Meniigestaltung umsetzen,
... kénnen die Grundlagen der traditionellen Kiiche und gute Hygienepraxis

Kompetenzen anwendf-zn, . . . .
... praktizieren einen wertschatzenden Umgang mit Lebensmitteln,
... zeigen Planungskompetenz, erstellen Arbeitsanalysen und kénnen die
Fachsprache anwenden,
... wenden die branchenibliche Software situations- und fachgerecht an.
ll:grr:mue?goden Seminar, Ubung
Leistungsnachweis LVA-Prifungen
Prifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich; praktisch
Sprache Deutsch
Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien
Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-1-3

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\{s\/)St ?B%t)d ?B%t)d P-Art gll;E
FW Kuchenpraktische Grundlagen UE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
FW Fachtheorie Kichenmanagement 1 SE 2 1,0 11,25 38,75 pi

FW Angewandte Fachinformatik 1 UE 1 1,0 11,25 13,75 pi

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-1-4 Naturwissenschaften

Modul B-1-4

Thema Naturwissenschaften

Semesterdauer 1. und 2. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Setungen. Lt HzZv
Anorganische und organische Chemie als Basis fur die Ern&dhrungswissenschatft,
Energie- und Nahrstoffbedarf, Ernahrungsempfehlungen und Anthropometrie,

Inhalt Anatomie und Physiologie des Menschen, im Sinne einer umfassenden

Vernetzung im naturwissenschaftlichen Cluster und als Fundament fur den
Unterricht in den erndhrungspéadagogischen Fachern.

Lernergebnisse,

Studierende

... verfugen Uber ein umfassendes Grundlagenwissen beziiglich Bildung und
Struktur erndhrungsrelevanter Verbindungen und geben Sachverhalte und
Zusammenhange strukturiert und fachsprachlich richtig wieder,

... nennen die primaren Aufgaben der Nahrstoffe sowie der bioaktiven
Substanzen und beherrschen Fachtermini, kénnen die Bausteine der Makro- und
Mikronahrstoffe chemisch zuordnen sowie Formelbilder darstellen und richtig

Kompetenzen benennen,
... vergleichen Ernahrungserhebungsmethoden, Referenzwerte flir die Nahr-
stoffzufuhr und anthropometrische Messgro3en und bewerten Materialien zur
Visualisierung von Ernahrungsinformationen,
... berechnen den Nahrstoffbedarf unterschiedlicher Personengruppen und be-
werten Tageskostplane,
... beschreiben physiologische Vorgange wie Hunger, Sattigung und Verdauung.

cehr-und Vorlesung mit integrierter Ubung, Seminar

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Prifungsmethode LVA-immanent; mit Erfolg teilgenommen; ohne Erfolg teilgenommen

Sprache Deutsch

Durchfuihrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-1-4

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Organische Chemie VO 1 1,0 11,25 13,75 npi a
FW Erndhrung VO 2 2,0 22,50 27,50 npi a
FW Anatomie und Physiologie SE 2 1,0 11,25 38,75 pi a

Padagogische Hochschule Wien |
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-1-5 Gastronomie und Hotellerie 1

Modul B-1-5
Thema Gastronomie und Hotellerie 1
Semesterdauer 1. und 2. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 4
bStd (zu 60 Min.) 45,00
uStd (zu 60 Min.) 80,00
I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125
Zugangsvor -
St. Galler Managementmodell, Strategien erfolgreicher Unternehmensfiihrung,
Inhalt Betriebsarten, -strukturen und -ablaufe, Betriebsrelevante Rechtsvorschriften,

Marketing-Management, Personalmanagement, Veranstaltungsmanagement,
Ergonomie, Anthropometrie, Umgebungseinflisse, Arbeitsplatzgestaltung.

Lernergebnisse,

Studierende

... kénnen das St. Galler Managementmodell und die verschiedenen betrieb-
lichen Prozesse erklaren,

... kénnen die Grundsatze erfolgreicher Unternehmensfiihrung nennen,
Strategien erfolgreicher Unternehmensfuhrung darstellen und die Grundlagen
des Marketing-Managements beschreiben,

... kénnen die verschiedenen Betriebsarten unterscheiden und deren Spezifika

Kompetenzen . - - ’ .
und Arbeitsbereiche erklaren und ein professionelles Personal- und Ver-
anstaltungsmanagement ableiten,
... kdnnen die Grundlagen der Ergonomie und Arbeitssicherheit erldutern und
diese anwenden,
... kénnen die Richtlinien der Arbeitssicherheit und die Arbeitnehmer/innen-
Schutzbestimmungen anwenden.

Lehr-und Vorlesung mit integrierter Ubung, Seminar, Interaktion zwischen

Lernmethoden Lehrender/Lehrendem und Lernenden

Leistungsnachweis

LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich
Sprache Deutsch, Englisch
Durchfihrende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-1-5

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\{s\/)St ?B%t)d ?B%t)d P-Art gll;E
FW Betriebsmanagement VO 2 2,0 22,50 | 27,50 | npi -
FW Arbeitswissenschaften VO 2 1,0 11,25 38,75 npi

FW Arbeitssprache Englisch SE 1 1,0 11,25 13,75 pi

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-2-3 Kiichenmanagement 2

Modul B-2-3

Thema Kichenmanagement 2

Semesterdauer 1. und 2. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 54,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Setungen. Lt HzZv
Unterrichtsverlauf unter Bericksichtigung der aktuellen Hygienerichtlinien,
erweiterte kiichentechnische Grundfertigkeiten und moderne, innovative

Inhalt Kichentechnik, Grundlagen der internationalen Kiche,

Einsatz von Lebensmitteln und deren sensorische Bewertung,
Rezepturenverwaltung, IT-unterstutzte Warenbewirtschaftung, IT-unterstitzte
Menduerstellung und Speiseplanerstellung.

Lernergebnisse,

Studierende

... wissen Uber die fachgerechte Verwendung von Grundzutaten Bescheid,

... wenden moderne, innovative Kiichentechniken an und setzen die
internationale Kiiche um,

... kénnen Lebensmittel sensorisch bewerten und praktizieren eine innovative
Anrichteweise,

... wenden die branchenubliche Software situations- und fachgerecht an,

Kompetenzen . i X
... kébnnen den Warenbedarf von vorgegebenen Speisen den Materialbedarf
berechnen und unter Beachtung betriebswirtschaftlicher Grundsatze den
Wareneinkauf durchfiihren,
... kdbnnen Menis- und Speisenplane anhand der Grundsatze ausarbeiten und
EDV-unterstitzt arbeiten um eine ernahrungsphysiologische Ernédhrung zu
gewahrleisten.

cehr-und Seminar und Ubung

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich; praktisch

Sprache Deutsch

Durchfuihrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-2-3

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Restaurantkichenmanagement 1 UE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
FW Fachtheorie Kichenmanagement 2 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
FW Angewandte Fachinformatik 2 UE 1 1,0 11,25 13,75 pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 45/86
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-2-4 Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 1

Wien

Modul B-2-4
Thema Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 1
Semesterdauer 1. und 2. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 4
bStd (zu 60 Min.) 45,00
uStd (zu 60 Min.) 80,00
I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125
Zugangsvor -
segin%seno o B-1-4
Systematik, Eigenschaften und ernahrungsphysiologische Bedeutung von
Inhalt Sacchariden, Proteinen und Wasser,

Lebensmittelqualitat, Konservierungsmethoden, Lebensmittelrecht,
Lebensmittelsicherheit, Lebensmittelkennzeichnung.

Lernergebnisse,

Studierende

... verfigen Uber grundlegendes Fachwissen auf dem Gebiet der genannten
Makronahrstoffe und verfligen Giber umfassendes Fachwissen bezlglich Ein-
teilung und chemischer Zuordnung dieser Makronahrstoffe,

... erkennen den Zusammenhang zwischen Bildung, Struktur, Eigenschaften und
erndhrungsphysiologischer Bedeutung von Sacchariden, Proteinen und Wasser,
... vergleichen und bewerten anorganische und organische Nahrungs-
bestandteile,

... erlautern die Regulierung des Saure-Basen-Haushaltes aus Sicht der Bio-

Kompetenzen -
chemie,
... verflgen tUber grundlegendes Fachwissen aus dem Lebensmittelrecht auf
nationaler und européischer Ebene und kennen die aktuellen Anforderungen der
Lebensmittelkennzeichnung, und setzen Lebensmittelqualitat und praktisches
Handeln in Lehr- und GroRRkiiche in Beziehung,
... analysieren Produktdeklarationen fachwissenschaftlich und Uberprifen und
analysieren fachwissenschaftliche Texte,
... unterscheiden und bewerten Konservierungsverfahren.

rehr-und Vorlesung mit integrierter Ubung

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-2-4

LVA SWSt | bStd uStd STE-

SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP

FW Erndhrungswissenschaft 1 VO 3 2,0 22,5 52,5 npi

FW Lebensmitteltechnologie 1 SE 2 2,0 22,5 27,5 pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 46/86

Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at



http://www.phwien.ac.at/
mailto:hochschulkollegium@phwien.ac.at

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-2-5 Restaurantmanagement 1

Wien

Modul B-2-5
Thema Restaurantmanagement 1
Semesterdauer 1. und 2. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 3
bStd (zu 60 Min.) 33,75
uStd (zu 60 Min.) 91,25
I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125
Zugangsvor -
Berufsbild, Arbeitssicherheit, Personal- und Arbeitshygiene, Ess- und
Inhalt Tischkultur, Vorbereitungsarbeiten im Service/Restaurant, praktische Grundséatze

des Servierens, Serviertechniken und -ablaufe, Getrankeservice, Degustation,
alkoholfreie und alkaloidhaltige Getranke, Fachsprache.

Lernergebnisse,
Kompetenzen

Studierende

... kdnnen die grundlegenden Umgangsformen im beruflichen Kontext und die
Grundlagen der Arbeitssicherheit und Hygiene umsetzen,

... beherrschen Serviergrundtechniken, praktische Grundsatze des Servierens
und kénnen einfache Servierablaufe durchfiihren,

... setzen die Fachtermini richtig ein,

... kénnen die Qualitatskriterien zur Beurteilung alkoholfreier und alkaloidhaltiger
Getranke nennen, die Produktion der alkoholfreien sowie alkaloidhaltige
Getranke und deren ernahrungsphysiologische Bedeutung erklaren,

... beurteilen optisch und sensorisch die Qualitat von Getrénken.

Lehr- und
Lernmethoden

Interaktion Lehrende/r zu Lernende
Fachvortrage, Einzel-, Gruppen-, Partnerarbeiten, Literaturstudium

Leistungsnachweis

LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich; praktisch
Sprache Deutsch, Englisch
purchilifrende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-2-5

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FW Serviertechnische Anwendungen SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
FW Fachtheorie Service 1 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
FW Grundlagen der Getranke VO 2 1,0 11,25 38,75 npi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 47/86
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-3-2 Hygiene 1

Modul B-3-2

Thema Hygiene 1

Semesterdauer 3. und 4. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Ceingen | sTeOP
Allgemeine Rechtsgrundlagen, Produkthaftungsgesetz, Verwaltungsverfahren,
O-Normen und Leitlinien, Verordnung (EG) zur Festlegung der allgemeinen
Grundsatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, Verordnung tber

Inhalt Lebensmittelhygiene, Grundkenntnisse der Mikrobiologie, Einteilung von

Mikroorganismen, Wachstumsvoraussetzungen fuir Mikroorganismen,
Gefahrdung durch Verderbniskeime und Krankheitserreger,
Reinigung und Desinfektionsverfahren, Reinigungs- und Desinfektionswirkstoffe.

Lernergebnisse,

Studierende

... kdnnen die allgemeinen Rechtsgrundlagen und Verordnungen uberblicks-
maRig erlautern,

... kennen Arten, Aufbau, Wachstum und Wirkung von Mikroorganismen und

Kompetenzen kénnen deren Auswirkungen auf Lebensmittel und Menschen erklaren,
... kdnnen die Grundlagen von Reinigung und Desinfektion erklaren,
... erstellen und tberwachen Reinigungs- und Desinfektionsplane auf Grundlage
der gesetzlichen Bestimmungen und Vorschriften.

Lehr-und Vorlesung, Seminar

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Prifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-3-2

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\g/)St ?680’()d Ejesot)d P-Art g:;E
FW Gesetzliche Grundlagen VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
FW Mikrobiologische Grundlagen SE 2 1,0 11,25 38,75 pi

FW Reinigung und Desinfektion SE 1 1,0 11,25 13,75 pi

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-3-3 Kiichenmanagement 3

Modul B-3-3

Thema Kichenmanagement 3

Semesterdauer 3. und 4. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

segin%seno e B-2-3
Osterreichische Kiiche, Schwerpunkt Osterreichs Genussregionen,
Rezepterstellung, Ablaufplanung und praktische Umsetzung von einzelnen

Inhalt Gerichten und Menfolgen,

Grundlagen der Verbraucherbildung, Konzepte zur Konsumbildung (z.B.
Consumer Citizenship), Analyse und Bewertung von ausgewahlten
Lebensmitteln aus der Sicht der Verbraucherbildung.

Lernergebnisse,

Studierende

... kennen die Vielfalt der Osterreichischen Genussregionen und kénnen daraus
zeitgemalRe Menis zusammenstellen und praktisch umsetzen,

... kdnnen unter Einbeziehung von MafRnahmen der Qualitatssicherung berufs-
spezifische Aufgaben als komplexe Arbeiten im Kiichenbereich durchfihren,
prasentieren und kontrollieren,

... stellen Zutatenmengen zusammen und kalkulieren diese, planen einen
rationellen Arbeitsablauf und setzen dabei die fachspezifische Software ein,

Kompetenzen . . : " . o
... beziehen beim Einkauf und der Erstellung von Menls Regionalitat und
Saisonalitat mit ein und achten auf entsprechende Nachhaltigkeit in ihrem
Handeln,
... kénnen kichentechnische Grundfertigkeiten professionell anwenden und
setzen die Fachtermini richtig ein,
... kénnen eigenes Konsumverhalten reflektieren,
... kdnnen konsumspezifische Informationen beschaffen und bewerten.
rehr-und Seminar, Ubung, Projekt
Leistungsnachweis LVA-Priafungen
Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mandlich; praktisch
Sprache Deutsch
Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien
Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-3-3

LVA SWSt bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FW Kuchenmanagement 2 UE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
FW Lebensmitteltechnologie und Verbraucherbildung SE 3 1,0 11,25 63,75 pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 49/86
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-3-4 Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 2

Wien

Modul B-3-4
Thema Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 2
Semesterdauer 3. und 4. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 3
bStd (zu 60 Min.) 33,75
uStd (zu 60 Min.) 91,25
I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125
Zugangsvor -
Setungen. STEOP
Systematik, Eigenschaften und erndhrungsphysiologische Bedeutung von
M Lipiden, Erndhrungsempfehlungen, ausgewahlte kohlenhydratreiche, fettreiche,

proteinreiche Lebensmittel und ihre lebensmitteltechnologische Herstellung,
Genussmittel und ihre Herstellung.

Lernergebnisse,

Studierende

... erkennen den Zusammenhang zwischen Bildung, Aufbau, Eigenschaften und
ernadhrungsphysiologischer Bedeutung von Lipiden,

... Uberprifen Ernahrungsempfehlungen und betrachten sie kritisch, leiten
Empfehlungen fur die bedarfsgerechte Ernahrung Erwachsener ab,

... Uberprufen und analysieren fachwissenschaftliche sowie popular-
wissenschaftliche Texte,

... erlautern die Systematik der Makronahrstoffe unter Verwendung der Fach-

Kompetenzen e
termini,
... verfugen Uber Fachwissen aus der Miillerei-, Zucker-, Fett-, Molkerei-
technologie,
... erlautern exemplarisch Inhaltsstoffe, ernahrungsphysiologische Bedeutung
und Verfahrenstechniken fur die jeweiligen Lebensmittelgruppen,
... begrinden die Notwendigkeit und Sinnhaftigkeit von Ersatzstoffen (z. B.
SuRungsmitteln).

cehr-und Vorlesung und integrierte Ubung

Leistungsnachweis

LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich
Sprache Deutsch

Durchfiihrende Pad ische Hochschule Wien
Institution adagogische Hochschule Wie

Lehrveranstaltungen zu Modul B-3-4

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art op
FW Ernahrungswissenschaft 2 VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
FW Lebensmitteltechnologie 2 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-3-5 Restaurantmanagement 2

Modul B-3-5

Thema Restaurantmanagement 2
Semesterdauer 3. und 4. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

Summe Std (zu 60

Min.) 125

Zugangsvoraus-

setzungen STEOP

Arbeitsorganisation, Tischgestaltung, Gedeckarten, Arbeits- und Servierablaufe,

Inhalt Bier, Weinbau, Kellerwirtschaft.
Studierende
... kénnen berufsspezifische Aufgaben I6sen sowie ihre erworbenen Fach-
Lernergebnisse, kenntnisse aus den Berufspraktika in den Berufsfeldern anwenden,
Kompetenzen ... kénnen die Vielfalt von Bier erlautern und sensorisch beurteilen sowie die
Produktion erklaren,
... kdnnen die Grundlagen des Weinbaus und der Weinherstellung erklaren.
cehe-und Vorlesung mit integrierter Ubung, Seminar
Leistungsnachweis LVA-Priafungen
Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich; praktisch
Sprache Deutsch, Englisch
:?grticttft?;‘r:e"de Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-3-5

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Servicemanagement 1 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi
FW Getrankemanagement 1 VO 2 1,0 11,25 38,75 npi
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-4-2 Hygiene 2

Modul B-4-2

Thema Hygiene 2

Semesterdauer 3. und 4. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

segin%seno e B-3-2
Schadlingskontrolle, Gefahrdung durch Schadlingsbefall, Lebensweise von
Schadlingen sowie Vorbeugung und Bekampfungsmalnahmen, Erstellen eines
Schadlingsbhekampfungskonzeptes,
gute Hygienepraxis, alle Belange der Betriebs-, Arbeits- und Personalhygiene,

Inhalt Hygieneleitlinien fur GroRkichen, Kiichen des Gesundheitswesens und

vergleichbare Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung, diverse Leitlinien,

Speiseresteentsorgung, Mitarbeiter/innenschulung,

Implementierung von Verfahren zur Hygiene-Eigenkontrolle, Risikoanalysen,

HACCP-Analyseblatter.

Lernergebnisse,

Studierende

.. kbnnen Schadlingsarten nennen und Vorbeugungsmalnahmen erldutern,

... erstellen einen Schadlingsbekampfungsplan anhand von Checklisten,
.. erlautern die wesentlichen Inhalte der verschiedenen Leitlinien,

Kompetenzen .. kénnen eine Gefahrenanalyse erstellen,
. kdnnen eine Risikobewertung durchfihren und kritische Kontrollpunkte im

Prozessablauf nennen sowie ein Eigenkontrollkonzept mit Dokumentation und
Checklisten erstellen.

t:?r:muquoden Seminar, Ubung

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mtindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-4-2

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\g/)St ?680’()d Ejesot)d P-Art g:;E
FW Gute Hygienepraxis SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
FW HACCP SE 2 2,0 22,50 | 27,50 | pi

FW Schadlingskontrolle SE 1 1,0 11,25 13,75 pi

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-4-3 Gastronomie und Hotellerie 2

Wien

Modul B-4-3

Thema Gastronomie und Hotellerie 2

Semesterdauer 3. und 4. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 2

bStd (zu 60 Min.) 22,50

uStd (zu 60 Min.) 102,5

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Setungen. STEOP
Kichenmanagement und Rezepturenverwaltung, gute Hygienepraxis,
Einrichtung und Inventar der GroRRkiiche, Qualitatssicherung und -kontrolle von

Inhalt Arbeitsablaufen und Speisen, Lebensmittelverarbeitung und Speisenproduktion

in der GroR3kliche, Speisenausgabesysteme, Arbeiten im Team, Anleiten von
Personen und Arbeitsprozessen, facheinschlagiges Berufspraktikum im Ausmaf3
von 30 Wochen Vollbeschéftigung.

Lernergebnisse,

Studierende

... kénnen eine adaquate Warenbewirtschaftung unter Berticksichtigung der
branchenspezifischen Software umsetzen und eine gute personelle Organisation
des GroRklchenbetriebes gewahrleisten,

... stellen Speisen in der Grof3kiiche unter Berticksichtigung ernéhrungs-
physiologischer, ergonomischer, 6kologischer und wirtschaftlicher Erfordernisse
her und beachten die gute Hygienepraxis,

Kompetenzen - ; o o i .
... kénnen in der betrieblichen Situation unterschiedliche Rollen Gibernehmen,
Arbeitsprozesse anleiten und entsprechende Aufgaben selbststandig und im
Team durchflihren sowie Ergebnisse bewerten,
... kdnnen die facheinschlagige Wirtschafts- und Berufserfahrung fir die
kompetente Vermittlung berufsfachlicher Bildungsinhalte nutzen und ziel-
gruppenspezifisch aufbereiten.

cehr-und Interaktion Lehrende/r zu Lernende, Einzel-, Gruppen-, Partnerarbeiten

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich; Portfolio; praktisch

Sprache Deutsch

Durchfuihrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-4-3

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\g/)St '(368(;)(1 ?esot)d P-Art gI'PE
FW Grol3kiichenpraxis 1 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
FW Berufspraktikum PK 3 0,0 00,00 75,00 npi
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Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at

53/86



http://www.phwien.ac.at/
mailto:hochschulkollegium@phwien.ac.at

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-4-4 Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 3

Wien

Modul B-4-4

Thema Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 3

Semesterdauer 3. und 4. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Cengen | sTEOP
Systematik, Eigenschaften und ernahrungsphysiologische Bedeutung von
Mikronéhrstoffen und bioaktiven Substanzen, Schadstoffe in der Nahrung,
Aufgaben und Funktionen des Stoffwechsels,

Inhalt Gentechnik, Nanotechnologie im Lebensmittelbereich, landwirtschaftliche

Produktion von Lebensmitteln, Anwendung ethischer Konzepte auf Erndhrungs-
und Lebensweisen, priméare und sekundére Ernédhrungsbezogene Praventions-
strategien, Erndhrung verschiedener Personengruppen, Lebensmittel-
unvertraglichkeiten, Rezeptmodifikation.

Lernergebnisse,

Studierende

... bewerten Mikronahrstoffe aus fachwissenschaftlicher Sicht,

... erfassen, analysieren und formulieren die Unterschiede zwischen Nahrstoffen
und bioaktiven Substanzen,

... vergleichen toxische Bestandteile der Nahrung,

... beschreiben Stoffwechselwege der energieliefernden Makronahrstoffe und
skizzieren Wechselbeziehungen im Intermediarstoffwechsel,

... zeigen die Stoffwechselrelevanz der Mikronahrstoffe auf,

... verfugen Uber grundlegendes Fachwissen zu modernen Verfahrenstechniken
wie Gentechnik und Nanotechnologie,

... kénnen die Unterschiede und Bedeutung der landwirtschaftlichen Produktion

Kompetenzen N . . . N
(v. a. von 6kologischer u. konventioneller Landwirtschaft) erdrtern u. bewerten,
... kénnen ernahrungs- u. konsumethische Standpunkte vertreten u. begriinden,
... interpretieren Gesundheit als bio-psycho-soziales Geschehen,
... kénnen den praventiven Charakter einer altersgerechten vollwertigen Er-
nahrung im facheinschlagigen Unterricht hervorheben sowie Rezepturen und
Speiseplane erstellen und bewerten,
... analysieren geschlechtsspezifische Richtlinien fir die Ernahrung
verschiedener Personengruppen,
... benennen Nahrungsmittelunvertraglichkeiten, beschreiben zugehdériges meta-
bolisches Geschehen u. formulieren entsprechende Erndhrungsempfehlungen.

Lehr- und Seminar und integrierte Ubungen

Lernmethoden

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-4-4

SFB Lehrveranstaltungen )I&\r/tA EC aVSV)St ?G%t)d ?G%t)d P-Art g:;E

FW Ernahrungswissenschaft 3 VO 2 2,0 22,50 | 27,50 | npi -

FW Lebensmitteltechnologie 3 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi

FW Ernahrungsbezogene Pravention 1 SE 2 1,0 11,25 | 38,75 | pi
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-4-5 Restaurantmanagement 3

Modul B-4-5

Thema Restaurantmanagement 3
Semesterdauer 3. und 4. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Ceingen ™| sTEOP

Inhalt Serviersysteme, Bonier-, Abrechnungssysteme,

Weine in Osterreich, Wein in Frankreich und Italien.

Lernergebnisse,

Studierende

... kénnen berufsspezifische Aufgaben I6sen sowie ihre erworbenen Fach-
kenntnisse aus den Berufspraktika in den Berufsfeldern anwenden und setzen
entsprechende Planungsinstrumente situationsgerecht ein,

... kdnnen unterschiedliche Bonier- und Abrechnungssysteme nennen und

Kompetenzen ;i .
kdnnen verschiedene Systeme einsetzen,
... kdnnen die Bezeichnungsvorschriften nennen und die Vielfalt des dsterrei-
chischen Weins erlautern,
... kénnen die franzésische und italienische Weinwelt beschreiben.
tgpr:hue?goden Vorlesung mit integrierter Ubung, Seminar
Leistungsnachweis LVA-Priafungen
Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich; praktisch
Sprache Deutsch, Englisch
purchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-4-5

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Servicemanagement 2 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
FW Getrankemanagement 2 VO 2 1,0 11,25 38,75 npi -
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-5-4 Gastronomie und Hotellerie 3

Wien

Modul B-5-4

Thema Gastronomie und Hotellerie 3
Semesterdauer 5. und 6. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

Summe Std (zu 60

Min.) 125

Zugangsvoraus-

setzungen B-4-3

Inhalt

Kiichenmanagement und Rezepturenverwaltung, gute Hygienepraxis,

Einrichtung und Inventar der Grof3kiiche, Qualitatssicherung und -kontrolle von
Speisen und Arbeitsablaufen, Lebensmittelverarbeitung und Speisenproduktion
in der GroRRkiiche, Speisenausgabesysteme.

Studierende

Lernergebnisse,

... kénnen Aufgaben selbstandig und im Team durchfiihren und wenden die
Richtlinien der Arbeitssicherheit, der Ergonomie und des betrieblichen Hygiene-
managements in der GroR3kiiche praktisch an,

Kompetenzen ... kdnnen Lebensmittel und Speisen nach Qualitatskriterien produzieren, an-
sprechend anrichten, beurteilen und setzen das Inventar und die Geréte einer
GroRRkiiche fachgerecht ein,
... kénnen die Rezepturenverwaltung effizient anwenden.

tg?,:;n“e';ﬁoden Interaktion Lehrende/r zu Lernende, Einzel-, Gruppen-, Partnerarbeiten

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich; praktisch

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-5-4

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\,/SV)St ?B%t)d ?B%t)d P-Art gll;E
FW Grol3kiichenpraxis 2 UE 3 3,0 33,75 41,25 pi -
FW GroRRkiichenmanagement SE 2 1,0 11,25 | 38,75 | pi
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-5-5 Restaurantmanagement 4

Wien

Modul B-5-5

Thema Restaurantmanagement 4
Semesterdauer 5. und 6. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Ceingen ™| sTEOP

Inhalt Service von Spezialitéten, Arbeiten beim Tisch des Gastes, Wein international,

Versetzte Weine, Spirituosen.

Lernergebnisse,

Studierende

... kénnen die Besonderheiten der verschiedenen Spezialitaten nennen und

Spezialitaten fachlich richtig in der Praxis einsetzen,

... kénnen die Arbeiten am Tisch des Gastes fachlich richtig ausfiihren,

Kompetenzen
P ... kénnen die internationale Weinwelt und die Besonderheiten der Versetzten
Weine sowie die Vielfalt und die Produktion von Spirituosen beschreiben,
... kénnen eine optimale Getrankeempfehlung geben.
Lehr- und Interaktion Lehrende/r zu Lernende
Lernmethoden

Fachvortrége, Einzel-, Gruppen-, Partnerarbeiten

Leistungsnachweis

LVA-Prifungen

Prifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich; praktisch
Sprache Deutsch, Englisch
purchilifrende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-5-5

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Servicemanagement 3 UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
FW Getrankemanagement 3 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-6-4 Kiichenmanagement 4

Modul B-6-4

Thema Kichenmanagement 4

Semesterdauer 5. und 6. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Ceingen | sTeOP
Selbstandige Umsetzung von mehrgéngigen internationalen Menus unter
Einbeziehung traditioneller- und innovativer Zubereitungsarten unter
Bericksichtigung der aktuellen Hygienerichtlinie,

Inhalt Beachtung erndhrungsphysiologischer und 6konomischer Grundséatze bei der

Menlplanung, beim Einkauf und der Verarbeitung, Pravention von
Stoffwechselerkrankungen und Erkrankungen des Gastro-Intestinaltraktes,
Pravention von Ubergewicht und Adipositas, Modifizieren und Erstellen von
Speiseplanen.

Lernergebnisse,

Studierende

... kénnen erweiterte nationale sowie internationale Menis nach ernédhrungs-
physiologischen und 6konomischen Grundséatze planen und im fachpraktischen
Unterricht der Lehrkiiche umsetzen,

... wenden kiichentechnische Fertigkeiten und innovative Zubereitungsarten
sowie moderne Verfahrenstechniken professionell an und halten die Hygiene-
richtlinien ein,

Kompetenzen . . . L . .
... verfugen Uber Kenntnisse hinsichtlich gesellschaftlich bedeutsamer,
ernahrungsabhéangiger Krankheiten und deren Auswirkungen in die Zukunft,
... kdnnen exemplarisch den Metabolismus bei Stoffwechselerkrankungen
beschreiben und Fachwissen tiber Makro- und Mikronahrstoffe einfliel3en lassen,
... kennen die stoffwechselrelevanten Faktoren fir die Erhaltung der Gesundheit
und Leistungsfahigkeit.

rehr-und Seminar und integrierte Ubung, Seminar, Ubung

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich; praktisch

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-6-4

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FW Klichenmanagement 4 UE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
FW Ernahrungsbezogene Pravention 2 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-6-5 Restaurantmanagement 5

Wien

Modul B-6-5
Thema Restaurantmanagement 5
Semesterdauer 5. und 6. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 5
bStd (zu 60 Min.) 56,25
uStd (zu 60 Min.) 68,75
I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125
Zugan -
ey | steoe
Bankett-, Kaffeehausservice, Verkaufsgesprach, Planungsinstrumente,
Inhalt Beschwerdemanagement, Getrankekarten, theoretische Grundlagen aus dem

Bereich Projektmanagement. (Zweck, Einsatzmdoglichkeiten, Phasen,
Instrumente)

Lernergebnisse,

Studierende

... kdnnen das Bankett- und Kaffeehausservice durchfiihren, Verkaufsgesprache
fuhren sowie auf Beschwerden richtig reagieren,

... kénnen fachlich richtige Getrankekarten erstellen,

... kénnen die theoretischen Grundlagen aus dem Bereich Projektmanagement
erklaren und an Beispielen praktisch anwenden,

Kompetenzen . . . . . . .
... kdnnen IT-Tools, die Projektmitarbeiter/innen und Prozesse unterstitzen,
praktisch anwenden,
... verfugen Uber Teamfahigkeit sowie Problemlésungskompetenz, sind in der
Lage, eigenverantwortlich zu handeln, und kénnen konstruktives Feedback
geben und annehmen.

tgpr:;nue?goden Interaktion Lehrende/r zu Lernende, Einzel-, Gruppen-, Partnerarbeiten

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Prifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich; praktisch

Sprache Deutsch, Englisch

:?grticttft?;:ende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-6-5

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Servicemanagement 4 UE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
FW Projektmanagement 1 SE 3 3,0 33,75 41,25 pi
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-7-4 Projekt- und Eventmanagement

Wien

Modul B-7-4
Thema Projekt- und Eventmanagement
Semesterdauer 7. und 8. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 4
bStd (zu 60 Min.) 45,00
uStd (zu 60 Min.) 80,00
l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125
Zu -
o
Eigenverantwortliche Projektplanung und Durchfihrung unter praxisnahen
Inhalt Arbeitsbedingungen und modernen Projektmanagementmethoden, Einsatz von

IT Tools im Fachbereich.

Lernergebnisse,

Studierende

... kdnnen Projektplanung und Projektumsetzung an praktischen Beispielen

anwenden,

... evaluieren und reflektieren die Erfahrungen im Projekt hinsichtlich sozialer,

Kompetenzen . . . . s . . .
zeitlicher und inhaltlicher Faktoren sowie die eigene Rolle und die Teamarbeit,
... kdnnen fachspezifische Software in verschiedenen Bereichen
situationsgerecht und effizient einsetzen.

rehr-und Fachvortrége, Einzel-, Gruppen-, Partnerarbeiten

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-7-4

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\,/SV)St ?GSO’[)d EIGSO’[)d P-Art gll;E
FW Projektmanagement 2 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi -
FW Angewandte Fachinformatik 3 UE 2 2,0 22,50 27,50 pi
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-7-5 Kiichen- und Restaurantmanagement

Modul B-7-5

Thema Kichen- und Restaurantmanagement

Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45

uStd (zu 60 Min.) 80

Summe Std (zu 60

Min.) 125

Zugangsvoraus-

e g-é-i, B-1-5, B-2-4, B-2-5, B-3-3, B-3-4, B-3-5, B-4-2, B-4-4, B-4-5, B-5-4, B-5-5,
Planung, Organisation, Durchfiihrung und Evaluation der abschlieRenden

Inhalt Prufungen, Diplomarbeiten und Abschlussarbeiten aus Sicht der Ern&hrungs-

wissenschaft, fachspezifische Aufgabenstellungen.

Studierende

... kénnen Aufgaben aus den Bereichen Kiichen- und Servicemanagement der
gehobenen Gastronomie unter Anwendung der bereits erworbenen Fach-
kenntnisse und Fertigkeiten selbststandig professionell durchflihren sowie die
Lernergebnisse, Ergebnisse bewerten und evaluieren,

Kompetenzen ... verfugen Uber das nétige Fachwissen, um das komplexe Themenfeld
Erndhrung in Systemzusammenhé&ngen darzustellen,

... entwickeln Themenpools und Fragestellungen,

... analysieren und interpretieren Grafiken und Tabellen,

... exzerpieren und interpretieren fachwissenschaftliche Texte.

cehe-und Recherche, Vernetzung, praktische Ubung, Prasentation, Reflexion
Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Prifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich; praktisch

Sprache Deutsch, Englisch

airtfttftli’;:ende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-7-5

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Professionalisierung Kichenmanagement UE 2 2,0 22,50 27,50 pi
FW Professionalisierung Servicemanagement UE 2 1,0 11,25 38,75 pi
FW Ernahrungswissenschaft 4 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 61/86

Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-8-4-1 Sommeliere/Sommelier — Wahlpflicht

Modul B-8-4-1

Thema Sommeliere/Sommelier - Wahlpflicht
Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 5

bStd (zu 60 Min.) 56,25

uStd (zu 60 Min.) 68,75

l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Cediman s | steoe

Inhalt WahImadglichkeit zur Vorbereitung und Zulassung zur Zertifizierung zum

Sommeliere/Sommelier an Schulen

Lernergebnisse,

Studierende
... verfiigen Uber breit gefachertes Fachwissen im Wahlpflichtbereich,

Kompetenzen e . .

P ... kdnnen das Fachwissen praktisch anwenden.
Lehr-und forschendes Lernen, Ubungs- und Seminarcharakter, Literaturstudium,
Lernmethoden Présentationen

Leistungsnachweis

LVA-Prifungen

Prifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich; praktisch
Sprache Deutsch

Durchfiihrende Pad ische Hochschule Wi

Institution adagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-8-4-1

Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\gv)St ?6%[)d EIGS(;)’[)d P-Art SLE
FW Sommeliére/Sommelier SE 5 5,0 56,25 68,75 pi -
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 62/86



http://www.phwien.ac.at/
mailto:hochschulkollegium@phwien.ac.at

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-8-4-2 Késesommeliére/Kadsesommelier — Wahlpflicht

Wien

Modul B-8-4-2

Thema Kasesommeliére/Kasesommelier - Wahlpflicht
Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 5

bStd (zu 60 Min.) 56,25

uStd (zu 60 Min.) 68,75

l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Cediman s | steoe

Inhalt WahImadglichkeit zur Vorbereitung und Zulassung zur Zertifizierung zum

Kasesommeliere/Kdsesommelier an Schulen

Lernergebnisse,

Studierende
... verfiigen Uber breit gefachertes Fachwissen im Wahlpflichtbereich,

Kompetenzen e . .

P ... kdnnen das Fachwissen praktisch anwenden.
Lehr-und forschendes Lernen, Ubungs- und Seminarcharakter, Literaturstudium,
Lernmethoden Présentationen

Leistungsnachweis

LVA-Prifungen

Prifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich; praktisch
Sprache Deutsch

Durchfiihrende Pad ische Hochschule Wi

Institution adagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-8-4-2

Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\gv)St ?6%[)d EIGS(;)’[)d P-Art SLE
FW Kasesommeliere/ Kdsesommelier SE 5 5,0 56,25 68,75 pi -
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 63/86
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-8-4-3 Sozialmanagement — Wahlpflicht

Wien

Modul B-8-4-3

Thema Sozialmanagement - Wabhlpflicht
Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 5

bStd (zu 60 Min.) 56,25

uStd (zu 60 Min.) 68,75

l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Cediman s | steoe

Inhalt WahImadglichkeit zur Vorbereitung und Zulassung eines weiterfiihrenden

Masterstudiums in der Berufspraxis

Lernergebnisse,

Studierende

... wissen um die Problematik gegenwartig aktueller gesellschaftspolitischer
Diskussionsfelder und um die Gefahren sozialer Ausgrenzung und
Diskriminierung und kénnen deren Ursachen und Auswirkungen darstellen und
analysieren.

... haben Kenntnis von den Lebensumstanden und Schwierigkeiten am Rand der
Gesellschaft lebender Menschen und kdnnen mégliche Ursachen wie Sucht-
erkrankungen, Verlust der Arbeit oder Beziehung, Delogierung und dgl.

Kompetenzen darstellen.
... kdnnen jungen Menschen - mit Hinblick auf verschiedene Milieus, Werte und
Uberzeugungen - Verstandnis, Einsicht, Toleranz sowie Reflexions- und
Hilfsbereitschaft vermitteln, aber auch auf die Grenzen personlicher Freiheit
hinweisen und diese diskutieren.
... kdnnen komplexe soziale Situationen wahrnehmen, sich mit dem Handeln
aller beteiligten Personen auseinandersetzen und I6sungsorientiert
deeskalierende MalRnahmen einleiten und moderieren.

Lehr-und forschendes Lernen, Ubungs- und Seminarcharakter, Literaturstudium,

Lernmethoden Prasentationen

Leistungsnachweis

LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich
Sprache Deutsch

Durchfiihrende Pad ische Hochschule Wi
[ adagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-8-4-3

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?G%t)d Ejesot)d P-Art gll;E
FW Sozialmanagement SE 5 5,0 56,25 68,75 pi -

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at
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6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-8-4-4 Patisserie und Konditorei — Wahlpflicht

Wien

Modul B-8-4-2

Thema Patisserie und Konditorei - Wahlpflicht

Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 5

bStd (zu 60 Min.) 56,25

uStd (zu 60 Min.) 68,75

I\S/IliJrT)me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Ceingen | sTeOP
Grundlagen der Konditorei und Patisserie, Aufgaben / einer Patissiére/eines
Patissiers, einer Konditorin/eines Konditors; Arbeitssicherheit, Hygiene,
Ergonomie; Werkzeuge und Maschinen; Rezepturenberechnung; Massen und
Teige; kalte und warme Desserts; Zuckergitter; Tellerauswahl und kreative
Anrichtetechniken; Skizzen und Ornamente, Garnierschriften; Spritzschokolade;

Inhalt Marzipanverarbeitung: Modellieren, Herstellen von Figuren; Air brushen;

Lebkuchen; Cremen und Glasuren; Fruchtspiegel - Verarbeitung von
Geliermitteln; Fertigstellung von Obers- und Cremetorten; Handhabung
Dressiersack/Tllen; Dekorieren/Verzieren; Schaummassen-Macarons;
Schokoladenverarbeitung und Herstellung von Pralinen; Petit Fours;
Verarbeitung von Fondant; Stiickgarnierung; Glasieren

Lernergebnisse,

Studierende

... haben Kenntnisse, Fahigkeiten und Fertigkeiten in der Herstellung von
Konditorwaren.

...haben Kenntnisse tber die handwerkliche Praxis des Konditors/der Konditorin

Kompetenzen sowie die Praxis des Patissiers/ der Péatissiere.
...haben Fahigkeiten, die Qualifikationen den Schulern durch methodisch —
didaktische Aufbereitung darzustellen.

Lehr- und Vortrag, Seminararbeit, Ubungen

Lernmethoden ’ )

Leistungsnachweis Portfolio, schriftlich und praktisch

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich; praktisch

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-8-4-4

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Patisserie und Konditorei SE 5 5,0 56,25 68,75 pi -
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 65/86
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B 8-4-5 Vegane/r und vegetarische/r Kéchin/Koch — Wahlpflicht

Modul M-B-8-4-5

Thema Vegane und vegetarische Kulinarik

Semesterdauer 7.und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bSWSt (zu 45 Min.) 45

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

Summe Std

(zu 60 Min.) 125

Zu -

eS| steoP
Ernahrungs- und Lebensformen und ihre Begriindungen; Gesundheits- und
Nachhaltigkeitskonzepte vegetarischer/pflanzlicher Ernahrung;
Verbraucherschutz, LM-Technologie und -Kennzeichnung mit Schwerpunkt
Inhaltsstoffe pflanzlicher Herkunft und Qualitatsmanagement vegetarischer und

Inhalt pflanzlicher Lebensmittel; Trend- und Zielgruppenanalysen; Sensorik;

Mendiplanung; nationale und internationale vegetarische und pflanzliche
Kulinarik; Fleisch-, Milch-, Eialternativen und ihre Verarbeitung; Anwendung von
Lebensmittelzusatzstoffen (z. B. pflanzliche Aromastoffe, Bindemittel); Best-
Practice-Beispiele mit Schwerpunkt Kreativtechniken, Normen und
Geschmacksentwicklung im Unterricht;

Lernergebnisse,
Kompetenzen

Studierende

... differenzieren unterschiedliche vegetarische/vegane Ernahrungsweisen und
ihre Lebensmittelauswahl.

... kdnnen ethische, kulturelle, 6kologische und gesundheitsrelevante Argumente
fur eine Erndhrung ohne Tierprodukte darlegen und begrinden.

... verfligen Uber vertieftes Wissen und Kritikfahigkeit zu einschlagigem
Verbraucherschutz, Lebensmittelkennzeichnung und Prozessfuhrung in
industriellen Lebensmitteln.

... modifizieren und transformieren nationale sowie internationale Gerichte fur
eine zukunftsorientierte Kulinarik und identifizieren problematische Zutaten fur
verschiedene Erndhrungsweisen und Intoleranzen von Lebensmitteln und
Gerichten.

... kombinieren Eigenschaften und verarbeitungsrelevante Merkmale von
Fleisch-, Milch- und Eialternativen und kdnnen diese fur die
Nahrungszubereitung anwenden.

... entwickeln Kreativitat im Entwerfen und Gestalten von vegetarischen und
pflanzlichen Gerichten.

... experimentieren mit Lehr-Lernformaten zur Férderung der
Schmeckbereitschaft und Kreativitat ihrer Schilerinnen und Schiller.

Lehr- und
Lernmethoden

Literaturbearbeitung, Selbst- und Fremdreflexion, Blended-Learning-Sequenzen,
Praktische Ubungen und Prasentationen

Leistungsnachweis

LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-nichtimmanent, LVA-immanent; schriftlich, mindlich, praktisch
Sprache Deutsch
ausrtictzft?é‘r:ende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul M-B-8-4-5

LVA SWSt | bStd uStd

SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art
FW Vegetarische und vegane Erndhrungsweisen VO 2 1,0 11,25 38,75 npi
FW Vegetarische und vegane Kulinarik UE 2 1,0 11,25 38,75 pi

FD Vegetarische und vegane Erndhrung im Unterricht SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 66/86
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Wien

6.5.2 Modulbeschreibung Fachwissenschaften

B-8-5 Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 4

Modul B-8-5

Thema Ernahrung und Lebensmitteltechnologie 4
Semesterdauer 7. und 8. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

Summe Std (zu 60

Min.) 125

Zugangsvoraus-

setzungen STEOP

Berufsfeldbezogene und institutionenspezifische Anforderungen,
Interdisziplinaritéat des Fachbereiches, Ernahrungssoziologie, Aspekte der

Inhalt Welternéhrung, Globalisierung, Nachhaltigkeit, kulturwissenschaftliche Aspekte
der Erndhrung und des Essens, Analyse aktueller Trends in Bezug auf Essen
und Erndhrung im Kontext gesellschaftlicher und technologischer Entwicklungen.

Studierende

... reflektieren und erlautern die Anforderungen des Berufsfeldes und setzen sich
mit der Stellung des Fachbereichs in verschiedenen schulischen
Zusammenhangen auseinander,

... interpretieren und erschlieen die Interdisziplinaritat und Mehrperspektivitat
des Fachbereiches fur die schulische Bildung,

... erschlieBen kulturelle Unterschiede, kulturspezifische Muster, Auspragungen
und Traditionen in Bezug auf Ernahrung und Essen,

... erfassen grundsatzliche Zusammenhange der Welterndhrungssituation und

Lernergebnisse, beriicksichtigen diese im eigenen Handeln,

Kompetenzen . » 2 ; . .
... erlautern und férdern kritisches differenziertes Denken und Handeln im
Umgang mit Ressourcen im Sinne von Nachhaltigkeit und Globalisierung,
... vernetzen die Inhalte der Teilbereiche der EP (Erndhrung, Kichen- und
Restaurantmanagement, Hygiene) in sachlogischer und inhaltlicher Dimension
(Gesundheit, Nachhaltigkeit, Wirtschaftlichkeit, Gesellschaft) und entwickeln ein
Verstandnis fur Ess- und Ernahrungskultur,
... analysieren Novel Food-Produkte fachwissenschatftlich,
... vergleichen Ernahrungstrends und kénnen diese erndhrungsphysiologisch
und gesellschaftlich bewerten.

tg?g;n“e';ﬁoden Recherche, praktische Ubung, Prasentation, biografieorientiertes Lernen

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und miindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-8-5

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Professionalisierung Ernahrung und Lebensmitteltechnologie SE 2 1,0 11,25 38,75 pi
FW Soziokulturelle und geopolitische Aspekte der Ernahrung SE 2 2,0 22,50 27,50 pi
FW Trends in der Erndhrung SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 67/86

Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at


http://www.phwien.ac.at/
mailto:hochschulkollegium@phwien.ac.at

Wien

6.5.3 Modulbeschreibung Fachdidaktik

6.5.3 Modulbeschreibung Fachdidaktik

B-1-6 Fachdidaktik 1

Modul B-1-6

Thema Fachdidaktik 1

Semesterdauer 1. und 2. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/IliJrT)me Std (zu 60 125

BT Lt. Hzv
Theoriegeleitete fachdidaktische Reflexion
Einfihrung zum Verfassen wissenschaftlicher Texte

Inhalt sprachsensibler Unterricht (CLIL) — Vielfalt der eigenen Sprachlichkeit,

Sprachenbiografische Arbeit, Sprachlernerfahrung,
Sprache(n) und Identitat(en) im Kontext von kultureller Vielfalt,
lese- und lernfreundliches, sprachsensibles Unterrichtsmaterial.

Lernergebnisse,

Studierende

... erkennen die beruflichen Anforderungen im Bereich Erndhrungspadagogik,

... reflektieren ihre Biographie hinsichtlich des Zugangs zum Fach und zur
Profession,

... haben Fahigkeit fachdidaktische Theorien und Konzeptionen zu rezipieren, zu
reflektieren und auf schulische Praxisfelder zu beziehen,

... erkennen die Vielfalt ihrer eigenen Sprachlichkeit (Deutsch als Zweitsprache,
aber auch in einsprachiger Sprachverwendung: innere Mehrsprachigkeit,
Osterreichisches Deutsch, funktionale Differenzierung, kontextabhangige
Variation, dialektale Varianten, weitere Sprachen) und sind sich des Wertes

Kompetenzen . X
dieser Sprachenvielfalt bewusst,
... kennen den Einfluss hemmender und férdernder Faktoren auf die Sprach-
aneignung,
... kdnnen eigene und gesellschaftliche Werthaltungen im Hinblick auf bestimmte
Sprachen und Varietaten sowie unterschiedliche Lebensweisen identifizieren und
reflexiv bearbeiten.
... kBnnen Informations- und Arbeitsmaterial sprachsensibel gestalten,
... kennen Grundlagen und Instrumente zur Férderung sozialer Zusammenarbeit,
... kénnen wissenschaftliche Texte verstehen und strukturieren.

llzgpr:muert]ﬁoden Seminar

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und miindlich

Sprache Deutsch

Durchfuihrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-1-6

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC avsv)St ?G%t)d ?G%t)d P-Art gLE
FD Einfihrung Fachdidaktik - Présentieren und Kommunizieren UE 2 1,0 11,25 | 38,75 | pi -

FD Arbeitssprache in der Fachdidaktik UE 2 1,0 11,25 38,75 pi

FD Berufsbezogene Aufbereitung wissenschatftlicher Texte SE 1 1,0 11,25 13,75 pi

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
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Wien

6.5.3 Modulbeschreibung Fachdidaktik

B-2-6 Fachdidaktik 2

Modul B-2-6

Thema Fachdidaktik 2

Semesterdauer 1. und 2. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -
Entwicklung von Konzepten zur Qualitatsanalyse und sensorischer Bewertung
von Lebensmitteln

Inhalt Fachdidaktische Grundlagen zur Unterrichtsgestaltung in Lehrktichen

Erstellen von Arbeitsunterlagen fir Schilerinnen und Schiller,
Umsetzung von kompetenzorientiertem Unterricht im Fachbereich.

Lernergebnisse,

Studierende

... kénnen nach fachdidaktischen Richtlinien kurze Lehrinhalte planen,
organisieren, durchfiihren und evaluieren,

... kénnen ihr Fachwissen in passender rhetorischer Form umsetzen,

... richten den Unterricht auf die unterschiedlichen Lernvoraussetzungen der

Kompetenzen
Lernenden aus,
... kénnen fachwissenschaftliche Inhalte mit fachdidaktischen Aspekten unter
Anleitung verknupfen und reflektieren,
... kénnen Arbeitsablaufe gestalten.
ll:grr:mue?goden Seminar, Ubung
Leistungsnachweis LVA-Prifungen
Prifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich
Sprache Deutsch
Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien
Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-2-6

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FD Fachdidaktik Kichenmanagement 1 SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
FD Fachdidaktik Betriebsmanagement 1 SE 3 2,0 22,50 52,50 pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 69/86
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6.5.3 Modulbeschreibung Fachdidaktik

B-3-6 Fachdidaktik 3

Wien

Modul B-3-6

Thema Fachdidaktik 3

Semesterdauer 3. und 4. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Cengen | sTEOP
Didaktische Aufbereitung fachwissenschaftlicher Inhalte, Fachsprache und
sprachsensibler Unterricht (CLIL), Instrumente zur Férderung sozialer
Zusammenarbeit und zu selbstgesteuertem Lernen,

Inhalt Transparenz, Kommunikation und Dokumentation in der Leistungsfeststellung,

-bewertung und -beurteilung fachwissenschaftlicher Lehrinhalte,
kompetenzorientierter Unterricht im Fachbereich,
Prasentationstechniken fir den fachtheoretischen und fachpraktischen
Unterricht.

Lernergebnisse,

Studierende
... planen den Unterricht systematisch, situations-, lernziel- und praxisorientiert,
... sichern die Ergebnisse und ziehen Rickschlisse auf die folgende Planung,
... setzen Lésungsstrategien in Konfliktsituationen adaquat um,

.. kbnnen Beurteilungskriterien nennen und diese transparent anwenden,

. sind in der Lage, das eigene Handeln permanent zu hinterfragen, und nutzen
d|e Ergebnisse fir die persénliche und berufliche Weiterentwicklung,

Kompetenzen
.. kbnnen Marketing als Managementfunktion skizzieren und Schritte zur Er-
stellung eines Marketingkonzepts setzen.
.. kennen verschiedene didaktische Konzepte und Modelle zur sprachlichen und
mehrsprachigen Férderung im Sinne einer durchgangigen sprachlichen Bildung
(z. B. Sprachaufmerksamkeit, Mehrsprachigkeitsdidaktik, DaZ, sprachsensibler
Fachunterricht, Scaffolding, CLIL, Interkomprehension, etc.).

rehr-und Seminar, Coachinggruppen, Literaturstudium

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und miindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-3-6

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FD Didaktik und Mediendidaktik im Berufsfeld SE 1 1,0 11,25 13,75 pi -
FD Fachdidaktik Kichenmanagement 2 SE 2 1,0 11,25 38,75 pi
FD Fachdidaktik Betriebsmanagement 2 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 70/86
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Wien

6.5.3 Modulbeschreibung Fachdidaktik

B-4-6 Fachdidaktik 4

Modul B-4-6

Thema Fachdidaktik 4

Semesterdauer 3. und 4. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

setzungen STEOP
Fachdidaktische Aufbereitung von Unterrichtsequenzen in der Grol3kliche,
individuelle Basiskonstruktionen fir die Unterrichtspraxis, Fachdidaktische

Inhalt Aufbereitung gestalterischer Inhalte und Vermittlung von Arbeitsmethoden,

Arbeiten mit Lernplattformen, Kooperatives offenes Lernen,
Theoriegeleitete fachdidaktische Reflexion.

Lernergebnisse,
Kompetenzen

Studierende

... kénnen gestalterische Prozesse benennen und analysieren, eigene Lern-
fortschritte verstehen, um altersadaquate Ziele und Lernaufgaben zu formulieren
und binden Lernplattformen in den Unterricht ein,

... kénnen Leistungsbeurteilung transparent formulieren und geben den
Lernenden Rickmeldung tiber das Lern- und Leistungsverhalten,

... planen den Unterricht systematisch, situations-, lernziel- und praxisorientiert,
sichern die Ergebnisse und ziehen Ruckschliusse auf die folgende Planung,

... sind in der Lage, das eigene Handeln permanent zu hinterfragen und nutzen
die Ergebnisse fir die persénliche und berufliche Weiterentwicklung,

... kénnen die Bildungsziele des Fachunterrichts darlegen und begriinden,

... verfugen Uber grundlegende Kenntnisse Uber die Bedeutung und Entwicklung
des Faches,

... sind in der Lage, schulische und auRerschulische fachbezogene Praxisfelder
zu erkunden und kritisch zu analysieren,

... modellieren lern- und lehrtheoretisches Lernen und Lehren,

... haben Kenntnis tber fachdidaktische Ansatze zur Unterstitzung von Lern-
prozessen und fachlichen Mdéglichkeiten zur Steigerung der Lernmotivation bei
Schilerinnen und Schlern.

Lehr- und
Lernmethoden

Interaktion Lehrende/r zu Lernende, forschendes Lernen
Fachvortrage, Einzel-, Gruppen-, Partnerarbeiten

Leistungsnachweis

LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich
Sprache Deutsch

Durchfiihrende Pad ische Hochschule Wi
Institution adagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-4-6

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\{s\/)St ?B%t)d ?B%t)d P-Art gll;E
FD Fachdidaktik GroRkiichenmanagement 1 UE 2 1,0 11,25 38,75 pi
FD Fachdidaktik Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 1 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
FD Innovative Lernformen SE 2 2,0 22,50 27,50 pi

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
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Wien

6.5.3 Modulbeschreibung Fachdidaktik

B-5-6 Fachdidaktik 5

Modul B-5-6

Thema Fachdidaktik 5
Semesterdauer 5. und 6. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

Summe Std (zu 60

Min.) 125
Zugangsvoraus-

setzungen STEOP

Umsetzung des GroRRkiichenmanagements (Planung, Organisation,
Durchfiihrung und Evaluierung),

Inhalt fachdidaktische Aufbereitung von Unterrichtsequenzen, Diagnose der Leistungen
der Lernenden und Evaluation des Unterrichtsverlaufs, facheinschlagiges
Berufspraktikum im Ausmalf’ von 30 Wochen Vollbeschaftigung

Studierende

... entwickeln und analysieren facheribergreifend methodisch-didaktisch an-
spruchsvolle Unterrichtssequenzen,

... dokumentieren systematisch Daten Uber die Lernenden und entwickeln
Methoden zu Beurteilungsgesprachen und zur Lernberatung,

... verfligen Uber Planungs-, Durchfiihrungs- und Evaluationsmdoglichkeiten des
fachlichen Unterrichts auf angemessenem Niveau und kdnnen die
Anforderungsbereiche beziiglich Breite und Tiefe variieren,

... wenden strukturierte Lerngange unter Berlicksichtigung verschiedener
Lernergebnisse, Elemente des Vorverstandnisses von Schilerinnen und Schilern an (ziel-
Kompetenzen gruppenorientiert),

... rekonstruieren ausgewahlte Fachkonzepte und Erkenntnisweisen im Wissen
um ihre Méglichkeiten und Grenzen,

... gestalten mehrperspektivische Zugénge zu Essen und Erndhrung (Gesund-
heit, Okologie, Okonomie, Soziales, Kultur),

... treffen eine begrindete Auswahl von Medien zur Unterstitzung fachlicher
Lernprozesse,

... kdnnen die facheinschlagige Wirtschafts- und Berufserfahrung fir die
kompetente Vermittlung berufsfachlicher Bildungsinhalte nutzen und ziel-
gruppenspezifisch aufbereiten.

tgm;nuer;ﬁoden Interaktion Lehrende/r zu Lernende, Einzel-, Gruppen-, Partnerarbeiten
Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich; Portfolio

Sprache Deutsch

Durchfuihrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-5-6

LVA SWSt bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FD Fachdidaktik GroRkiichenmanagement 2 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
FD Fachdidaktik Ernahrung und Lebensmitteltechnologie 2 SE 2 2,0 22,50 | 27,50 | pi
FD Berufspraktikum SE 2 1,0 11,25 38,75 npi
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Wien

6.5.3 Modulbeschreibung Fachdidaktik

B-6-6 Fachdidaktik 6

Modul B-6-6

Thema Fachdidaktik 6

Semesterdauer 5. und 6. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45,00

uStd (zu 60 Min.) 80,00

l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Celngen | sTeoP
Didaktisch-methodische Aufbereitung der fachlichen Inhalte, didaktische
Aufbereitung berufsrelevanter Datenermittiungsmethoden fir die
Unterrichtspraxis, praktische Leistungsfeststellung und -beurteilung im

Inhalt Fachbereich, abschlieBende Priifungen an mittleren und héheren Lehranstalten

fir Wirtschaftliche Berufe, Evaluationsmethoden,
QIBB Instrumente zur Schul- und Unterrichtsentwicklung,
Die neue Oberstufe.

Lernergebnisse,

Studierende

... planen den Unterricht systematisch, situations-, lernziel- und praxisorientiert,
sichern die Ergebnisse und ziehen Ruckschliusse auf die folgende Planung,

... wenden unterschiedliche Formen der Leistungsfeststellung und -beurteilung
an und entwickeln weitere Methoden zu Beurteilungsgesprachen und zur Lern-
beratung,

Kompetenzen . X X . .
... beherrschen didaktische Modelle der Erwachsenenbildung, Organisation von
professionellem Wissensmanagement im Team und setzen Lernsequenzen im
Bereich der Erwachsenenbildung um,
... hinterfragen das eigene Handeln, bewerten dieses und entwickeln sich per-
sonlich und beruflich weiter.

'[Z:'r:;nue?ﬁoden Seminar und integrierte Ubung, Seminar, Ubung

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-6-6

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?G%t)d E’esot)d P-Art gLE

FD Didaktik und Mediendidaktik SE 2 1,0 11,25 38,75 pi -

FD Fachdidaktik Getrankemanagement SE 1 1,0 11,25 13,75 pi

FD Fachdidaktik Kichenmanagement 3 SE 1 1,0 11,25 13,75 pi

FD Leistungsbeurteilung und Prifungsorganisation SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
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Wien

6.5.3 Modulbeschreibung Fachdidaktik

B-7-6 Fachdidaktik 7

Min.)

Modul B-7-6

Thema Fachdidaktik 7
Semesterdauer 7. und 8. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 4

bStd (zu 60 Min.) 45

uStd (zu 60 Min.) 80

Summe Std (zu 60 125

Zugangsvoraus-
e B-1-6, B-2-6, B-3-6, B-4-6, B-5-6, B-6-6

Methodisch-didaktische Aufbereitung von praxisrelevanten Fallbeispielen unter
Inhalt besonderer Beriicksichtigung von fachertibergreifenden Zusammenhéngen,

fachbezogenes Diagnostizieren und Beurteilen, fachbezogene Kommunikation.

Lernergebnisse,

Studierende

... kénnen fachtypische Unterrichtskonzepte fiir den Bereich Ernahrung,
Lebensmitteltechnologie und Servicemanagement unter Berticksichtigung von
Kompetenzorientierung und Individualisierung entwickeln,

... reflektieren den eigenen fachlichen Lernprozess,

... haben Kenntnis von Kompetenzmodellen und fachbezogenen Bildungs-
standards,

... entwickeln theoriegestltzt sachgerechte, situationsadaquate und fach-

Kompetenzen . A .
bezogene Leistungsfeststellungs-, Leistungsbewertungs- und Leistungs-
beurteilungsinstrumente und beziehen die Lernenden in selbstbewertende
Aktivitaten ein,

... treffen zielorientierte Lernvereinbarungen fir Lernende, Uberprifen diese und
entwickeln individuelle Férderkonzepte,

... kénnen forschendes Lernen initiieren,

... vermitteln Fachinhalte zielgruppen-, situations- und kontextadaquat.

rehr-und Seminar mit integrierten Ubungen, forschendes Lernen

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-7-6

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FD Fachdidaktik Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 3 SE 2 2,0 22,50 27,50 pi -
FD Fachdidaktik Servicemanagement SE 1 1,0 11,25 13,75 pi
FD Professionalisierung im Lehrberuf an BMHS SE 2 1,0 11,25 38,75 pi
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6.5.3 Modulbeschreibung Fachdidaktik

B-8-6 Fachdidaktik 8 — Bachelormodul

Wien

Modul B-8-6

Thema Fachdidaktik 8 - Bachelormodul

Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 2

bStd (zu 60 Min.) 22,5

uStd (zu 60 Min.) 102,5

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zu -

ChLTD B-5-1
* wissenschaftliche Fachdidaktik im Berufsfeld
* Methodische Aufarbeitung fachwissenschatftlicher Inhalte

Inhalt

In diesem Modul wird ein Teil der Bachelorarbeit erstellt und mit positiver
Beurteilung der Lehrveranstaltung mit 5 ECTS-Anrechnungspunkte bewertet.

Lernergebnisse,

Studierende

... wenden wissenschaftliche Erkenntnisse fachdidaktisch im Berufsfeld an,

Kompetenzen ... bereiten fachwissenschaftliche Inhalte methodisch-fachdidaktisch auf.
cehe-und Lehr-Lern-Methoden

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und miindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-8-6

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\gv)St ?65(;)’[)(1 ?65(;)’[)(1 P-Art SLE
FD Bachelorarbeit BA 5 2,0 22,50 102,5 pi -

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
Hochschulkollegium | hochschulkollegium@phwien.ac.at
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6.5.4 Modulbeschreibung Padagogisch-Praktische Studien

6.5.4 Modulbeschreibung Padagogisch-Praktische Studien

B-1-2 Theoretische Grundlagen in der pddagogischen Praxis 1

Wien

Modul B-1-2
Thema Theoretische Grundlagen in der padagogischen Praxis 1
Semesterdauer 1. und 2. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 3
bStd (zu 60 Min.) 33,75
uStd (zu 60 Min.) 91,25
I\S/IliJrT)me Std (zu 60 125
A A
Einfiihrung in das padagogisch-praktische Lernen, Anwendung der
Inhalt bildungswissenschaftlichen Grundlagen, didaktische Modelle in der

Berufsbildung, Kompetenzen und Lernergebnisse, Phasen des Unterrichts,
Lehrplane des Berufsfeldes, Fachsprache und Bildungssprache.

Lernergebnisse,

Studierende

... reflektieren eigene berufsrelevante biografische Erfahrungen, Erwartungs-
haltungen und Wahrnehmungsmuster,

... kdnnen Lehrplane des Berufsfeldes interpretieren und Kompetenzen und
Lernergebnisse verstehen und formulieren,

Kompetenzen . . . ;
... verstehen unterschiedliche Unterrichtsmodelle, erfassen und argumentieren
Phasen des Unterrichts in ihrer Bedeutung,
... kénnen beobachteten Unterricht analysieren und reflektieren,
... eignen sich kontinuierlich Fach- und Bildungssprache an.

rehe-und Seminar, Fernstudienanteile (mindestens 20 %)

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-1-2

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
BWG Schulpraktische Ubungen 1 UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
BWG Didaktik 1 SE 3 2,0 22,50 | 52,50 | pi

P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0
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6.5.4 Modulbeschreibung Padagogisch-Praktische Studien

B-2-2 Theoretische Grundlagen in der padagogischen Praxis 2

Wien

Modul B-2-2
Thema Theoretische Grundlagen in der padagogischen Praxis 2
Semesterdauer 1. und 2. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 3
bStd (zu 60 Min.) 33,75
uStd (zu 60 Min.) 91,25
I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125
Zugangsvor -
segin%seno e B-1-2
Aktuelle Entwicklung der Bildungstechnologie, Vertiefung der bildungs-
Inhalt wissenschaftlichen Grundlagen, Lernmotivation, Medieneinsatz und

Arbeitsmaterial, Analyse der Eingangsvoraussetzungen und des Vorwissens,
Kompetenzen in der Berufsbildungspraxis.

Lernergebnisse,

Studierende

... analysieren Eingangsvoraussetzungen und Vorwissen der Lernenden und
knipfen daran an,

... setzen Medien und Arbeitsmaterialien der aktuellen Entwicklung der

Kompetenzen Bildungstechnologie und der Zielgruppe entsprechend ein,
... kbnnen Kompetenzen und Lernergebnisse anwenden und evaluieren,
... kénnen das Unterrichtsgeschehen Kriterien geleitet beobachten und
Feedback geben.

tg?,:;n“e';ﬁoden Seminar, Ubung, Fernstudienanteile (mindestens 20 %)

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und miindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-2-2

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
BWG Schulpraktische Ubungen 2 UE 2 1,0 11,25 38,75 pi -
BWG Didaktik 2 SE 3 2,0 22,50 | 52,50 | pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 77186
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Wien

6.5.4 Modulbeschreibung Padagogisch-Praktische Studien

B-3-1 Fachspezifisches Wissen fiir die paddagogische Praxis 1

Modul B-3-1
Thema Fachspezifisches Wissen flr die padagogische Praxis 1
Semesterdauer 3. und 4. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 3
bStd (zu 60 Min.) 33,75
uStd (zu 60 Min.) 91,25
I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125
Zugangsvor -
setzungen STEOP
Anwendung des fachwissenschaftlichen Wissens und der Fachkenntnisse,
Inhalt Verantwortung in sozialen Interaktionen, Rollen im Unterricht, Unterrichts-

planung, -durchfihrung und Unterrichtsevaluierung, fachbezogene Arbeits-
materialien, Unterrichtsbeobachtung und Reflexion

Lernergebnisse,

Studierende

... nehmen ihre Verantwortung in sozialen Interaktionen (z. B. Unterricht,
erzieherische Situationen, Teamarbeit) wahr und reflektieren verschiedene
Rollen im Unterricht,

... kdnnen fachbezogenen Unterricht planen, durchfihren und reflektieren,

Kompetenzen ” . . . . .
... evaluieren fachbezogene Arbeitsmaterialien und entwickeln diese weiter,
... kdnnen ihren individuellen Lernprozess reflektieren und dokumentieren,
... wahlen Medien fir den Fachbereich sinnvoll und zielgruppenorientiert aus und
setzen diese situationsadaquat ein.

Lehr U e Ubung, Fernstudienanteile (mindestens 20 %)

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-3-1

LVA SWSt bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art opP
FW Schulpraktische Ubungen 3 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi -
FW Mediendidaktik im Fachbereich UE 1 1,0 11,25 13,75 pi
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Wien

6.5.4 Modulbeschreibung Padagogisch-Praktische Studien

B-4-1 Fachspezifisches Wissen fir die padagogische Praxis 2

Modul B-4-1

Thema Fachspezifisches Wissen flr die padagogische Praxis 2
Semesterdauer 3. und 4. Semester
ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

Summe Std (zu 60

Min.) 125

Zugangsvoraus-

setzungen STEOP

Unterrichtsplanung, -durchfiihrung und -evaluierung im Fachbereich, Methoden

Inhal : : : . .
nhalt und Sozialformen, didaktische Reduktion, Lernplattformen, Lernergebniskontrolle

Studierende

... planen und realisieren Unterricht systematisch und praxisorientiert auf Grund-
lage des Schulschwerpunktes und des jeweiligen Lehrplans,

... kénnen Unterrichtsmethoden und Sozialformen situationshezogen auswahlen,

L bnisse, : ;
B e einsetzen und argumentieren,

Kompetenzen - ) . .
... kdnnen Fachwissen strukturieren und gewichten,
... wahlen Lernplattformen gezielt aus und setzen diese zielgruppenorientiert ein,
... evaluieren Lernergebnisse Kriterien geleitet und setzen geeignete Maf3-
nahmen fur den folgenden Unterricht.

tg:‘r:h“e?ﬁoden Ubung, Fernstudienanteile (mindestens 20 %)

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und miindlich

Sprache Deutsch

Durchfuhrende Padagogische Hochschule Wien

Institution

Lehrveranstaltungen zu Modul B-4-1

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FW Schulpraktische Ubungen 4 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi
FW Lernplattformen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi
P&dagogische Hochschule Wien | GrenzackerstraRe 18 | 1100 Wien | OSTERREICH | www.phwien.ac.at | Tel. +43 1 601 18-0 79/86
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6.5.4 Modulbeschreibung Padagogisch-Praktische Studien

B-5-3 Unterrichtskonzepte in der schulischen Praxis 1

Wien

Modul B-5-3
Thema Unterrichtskonzepte in der schulischen Praxis 1
Semesterdauer 5. und 6. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 3
bStd (zu 60 Min.) 33,75
uStd (zu 60 Min.) 91,25
l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125
Zugangsvor -
R <
Einsatz der didaktischen Kenntnisse, Evaluations- und Reflexionsmethoden,
Inhalt Individualisierung, Diversitat als Ressource, Fachmedien, Fachsprache,

Leistungsfeststellung und Leistungsbeurteilung

Lernergebnisse,

Studierende

... setzen spezifische Evaluations- und Reflexionsmethoden systematisch ein
und ziehen daraus Schliusse fiir das eigene Handeln,

... kénnen auf Basis der rechtlichen Grundlagen Leistungsfeststellung und

Leistungsbeurteilung durchfiihren, den Lernenden gegeniber transparent

gestalten, begrinden und Entwicklungspotentiale aufzeigen,

... erweitern ihr Methodenrepertoire, adaptieren die Methoden fiir den fach-

Kompetenzen ; X i i
bezogenen Unterricht und entwickeln diese weiter,
... gestalten Unterrichtseinheiten nach individuellen Bedurfnissen der Lernenden,
kénnen Diversitat als Ressource fur ihren Unterricht nutzen und entwickeln
effiziente Unterrichtsansatze fir heterogene Klassen,
... setzen zeitgemaRe Fachmedien im Unterricht ein und leiten die Lernenden
zum Fachsprachenerwerb an.

t:?;h]ue?ﬁoden Ubung, Fernstudienanteile (mindestens 20 %)

Leistungsnachweis LVA-Prifungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch, Englisch

Durchfihrende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-5-3

SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St ?G%t)d Ejesot)d P-Art gll;E
FD Schulpraktische Ubungen 5 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi -
FD Evaluation von Unterrichtsergebnissen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi
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6.5.4 Modulbeschreibung Padagogisch-Praktische Studien

B-6-3 Unterrichtskonzepte in der schulischen Praxis 2

Wien

Modul B-6-3
Thema Unterrichtskonzepte in der schulischen Praxis 2
Semesterdauer 5. und 6. Semester
ECTS-AP 5
SWSt (zu 45 Min.) 3
bStd (zu 60 Min.) 33,75
uStd (zu 60 Min.) 91,25
l\SllliJrT.])me Std (zu 60 125
Zugangsvor -
Celngen | sTeoP
Innovative Formen des Unterrichts, Diversitat, Interkulturalitat, Beratung, Team
Inhalt und Kooperation im schulischen Umfeld

Lernergebnisse,

Studierende

... implementieren innovative Formen des Lernens in den Unterricht,

... nutzen soziale Kompetenzen im respektvollen Umgang mit Angehdrigen
verschiedener Kulturen in padagogischen Situationen,

... beherrschen professionsspezifische Beratungsstrategien,

... erkennen die Notwendigkeit der kollegialen Kooperation und kénnen diese als

Kompetenzen
Ressource nutzen,
... kénnen professionell im schulischen Umfeld zusammenarbeiten und tber-
nehmen gesellschaftliche Aufgaben.

Lehr-und - . . . o

LemmmeieaEn Ubung, Fernstudienanteile (mindestens 20 %)

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und miindlich

Sprache Deutsch, Englisch

Durchfihrende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-6-3

LVA SWSt | bStd ustd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FD Schulpraktische Ubungen 6 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi -
FD Fachdidaktische Innovationen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi
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6.5.4 Modulbeschreibung Padagogisch-Praktische Studien

B-7-3 Professionalisierung im schulischen Kontext 1

Wien

Modul B-7-3

Thema Professionalisierung im schulischen Kontext 1

Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS-AP 5

SWSt (zu 45 Min.) 3

bStd (zu 60 Min.) 33,75

uStd (zu 60 Min.) 91,25

I\S/ILiJrT.])me Std (zu 60 125

Zugangsvor -

Ceingen | sTEOP
Fachdidaktische Konzepte entwickeln, durchfiihren und evaluieren, alternative
Unterrichtskonzepte, Leistungsfeststellung und -beurteilung, Professionalisierung
durch Reflexion, Stressmanagement, Handlungsstrategien und

Inhalt Weiterentwicklung, die neue Oberstufe,

Bearbeitung administrativen Tatigkeiten eines Schuljahres,
Aufgaben eines Klassenvorstandes,

Regelungen der schulischen Aufsichtspflicht,

Grundlagen- und Orientierungswissen flr padagogisches Handeln.

Lernergebnisse,

Studierende

... kénnen alternative und innovative Formen des Unterrichts planen, durch-
fihren und evaluieren,

... kennen unterschiedliche Arten der Leistungsfeststellung und -beurteilung;
kénnen diese bewerten, argumentieren und passend zum Unterrichtskonzept
einsetzen,

Kompetenzen ... beurteilen Lerneinheiten reflexionsbasierend systematisch und setzen diese in
der weiteren Unterrichtsplanung um,
... kénnen das eigene Handeln kontinuierlich hinterfragen und nutzen die
Ergebnisse fir die persénliche und berufliche Weiterbildung,
... kdnnen administrative Tatigkeiten durchfuhren,
... wissen, wie die schulische Aufsichtspflicht geregelt ist.

cehe-und Ubung, Fernstudienanteile (mindestens 20 %)

Leistungsnachweis LVA-Priafungen

Priifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mindlich

Sprache Deutsch, Englisch

purchilihrende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-7-3

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FD Schulpraktische Ubungen 7 UE 4 2,0 22,50 77,50 pi -
FD Schultypenspezifische Administration UE 1 1,0 11,25 13,75 pi
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6.5.4 Modulbeschreibung Padagogisch-Praktische Studien

B-8-3 Professionalisierung im schulischen Kontext 2

Wien

Modul B-8-3

Thema Professionalisierung im schulischen Kontext 2
Semesterdauer 7. und 8. Semester

ECTS 5

SWSt (zu 45 Min.) 1

bStd (zu 60 Min.) 11,25

uStd (zu 60 Min.) 113,75

Summe Std (zu 60 125

Min.)

Zugangsvoraus-
setzungen B-3-1, B-4-1, B-5-3, B-6-3, B-7-3
Inhalt Anwendung des fachdidaktischen Wissens in der Praxis, Unterricht an einer

einschlagigen berufsbildenden Schule (im Ausmal von mindestens 30 Unter-
richtseinheiten) planen, beobachten, durchfiihren und evaluieren

Lernergebnisse,

Studierende

... hutzen bildungswissenschaftliches und fachdidaktisches Wissen sowie die
erworbenen Fertigkeiten bei der Planung, Gestaltung und Reflexion von
Unterricht,

... kdnnen den Unterricht eigenverantwortlich planen, realisieren und evaluieren,

Kompetenzen . 4 X . i g .
... integrieren Informations- und Kommunikationstechnologien sowie Présen-
tationstechniken didaktisch sinnvoll in den Unterricht und reflektieren den
Medieneinsatz kritisch,
... sichern Ergebnisse und ziehen daraus Ruckschlisse auf die folgenden
Planungen und passen ihren Unterricht situativ an,
... evaluieren Lerneinheiten kriteriengeleitet und setzen adaquate
MaRnahmen.

Lehr- und Ubung, Fernstudienanteile (mindestens 20 %)

Lernmethoden ’

Leistungsnachweis LVA-Prifungen, Portfolio

Prifungsmethode LVA-immanent; schriftlich und mundlich

Sprache Deutsch, Englisch

purchflifrende Padagogische Hochschule Wien

Lehrveranstaltungen zu Modul B-8-3

LVA SWSt | bStd uStd STE-
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45) (60) (60) P-Art oP
FD Schulpraktische Ubungen 8 — geblocktes Praktikum PK 4 0,0 00,00 | 100,0 pi -
FD Reflexion von Lernprozessen UE 1 1,0 11,25 13,75 pi
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Wien

7. Erweiterungsstudium

v

Anhang

7.1 Erweiterungsstudium

. Bezeichnung und Gegenstand des Erweiterungsstudiums:

Erweiterungsstudium fir Absolventinnen und Absolventen eines sechssemestrigen Bachelor-
studiums (180 ECTS-AP) fur das Lehramt im Fachbereich Erndhrung an berufsbildenden
mittleren und héheren Schulen.

. Gesetzliche Grundlage:

§ 38d Hochschulgesetz i.d.g.F.

. Qualifikationen/Berechtigungen, die mit Absolvierung des gegenstandlichen

Erweiterungsstudiums erlangt werden:

Mit dem erfolgreichen Abschluss des Erweiterungsstudiums erfillen die Absolventinnen und
Absolventen die Zulassungsvoraussetzungen zu einem Masterstudium fur das Lehramt
Sekundarstufe/Berufsbildung.

. Bachelor- oder Masterniveau:

X | Bachelorniveau

Masterniveau

. Umfang des Erweiterungsstudiums:

60 ECTS-AP

. Zulassungsvoraussetzungen:

6.1 Fir die Zulassung zum Erweiterungsstudium ist ein abgeschlossenes Bachelorstudium fir
das Lehramt im Bereich Berufshildung an einer Padagogischen Hochschule, jeweils im
Umfang von 180 ECTS-Anrechnungspunkten, Voraussetzung.

6.2 Die Zulassung zum gegenstandlichen Erweiterungsstudium erfolgt nur nach Maf3gabe der
vorhandenen Platze.

6.3 Reihungskriterien entsprechend der Verordnung des Rektorates s. Homepage
Mitteilungsblatt Link: https://www.phwien.ac.at/die-ph-wien/mitteilungsblatt

. Abschluss:

Nach dem erfolgreichen Abschluss des Erweiterungsstudiums wird den Absolventinnen und
Absolventen ein Abschlusszeugnis ausgestellt, jedoch weder eine akademische Bezeichnung
noch ein akademischer Grad verliehen.

. Bezeichnung jener Module/Lehrveranstaltungen des Ausbildungscurriculums, welche

im Erweiterungsstudium zu absolvieren sind: s. Punkt 7.2 (ModullUbersicht)
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7. Erweiterungsstudium

7.1.1 Modulubersicht laut Ausbildungscurriculum

B-1-3 Kiichenmanagement 1

SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\,ls\l)St
FW Kuchenpraktische Grundlagen UE 2 2,0
FW Fachtheorie Kichenmanagement 1 SE 2 1,0
FW Fachtheorie Kichenmanagement 2 SE 1 1,0
B-3-2 Hygiene 1
SFB Lehrveranstaltungen 'I,'\\r/tA EC a\g\/)St
FW Gesetzliche Grundlagen VO 2 1,0
FW Mikrobiologische Grundlagen SE 2 1,0
FW Reinigung und Desinfektion SE 1 1,0
B-3-3 Kiichenmanagement 3
SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St
FW Lebensmitteltechnologie und Verbraucherbildung SE 3 1,0
FW Angewandte Fachinformatik 2 UE 1 1,0
FW Fachtheorie Service 1 SE 1 1,0
B-4-2 Hygiene 2
SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\gv)St
FW Gute Hygienepraxis SE 2 1,0
FW HACCP SE 2 2,0
FW Schadlingskontrolle SE 1 1,0
B-6-4 Kichenmanagement 4
SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\év)St
FW Erndhrungsbezogene Pravention 1 SE 2 1,0
FW Erndhrungsbezogene Pravention 2 SE 2 2,0
FW Mediendidaktik im Fachbereich SE 1 1,0
B-7-4 Projekt- und Eventmanagement
SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC a\g\/)St
FW Angewandte Fachinformatik 3 UE 2 2,0
BWG Didaktik 2 SE 3 2,0
B-7-5 Kiichen- und Restaurantmanagement
SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\é\/)St
FW Professionalisierung Kichenmanagement UE 2 2,0
FW Professionalisierung Servicemanagement UE 2 1,0
FW Ernahrungswissenschaft 4 SE 1 1,0
B-8-5 Erndhrung und Lebensmitteltechnologie 4
LVA SWSt
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45)
FW Professionalisierung Ernéhrung und Lebensmitteltechnologie SE 2 1,0
FW Soziokulturelle und geopolitische Aspekte der Ernahrung SE 2 2,0
FW Trends in der Erndhrung SE 1 1,0
B-8-4-1 Sommeliere/Sommelier — Wahlpflicht
LVA SWSt
SFB Lehrveranstaltungen Art EC (45)
FW Sommeliére/Sommelier SE 5 5,0
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7. Erwe

B-8-4-2 Kasesommeliere/Kasesommelier — Wahlpflicht

iterungsstudium

SFB Lehrveranstaltungen ;\r/tA EC a\é\/)St
FW Kasesommeliere/Kasesommelier SE 5 5,0
B-8-4-3 Sozialmanagement — Wahlpflicht
SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\,,sv)St
FW Sozialmanagement SE 5 5,0
B-8-4-4 Patisserie und Konditorei — Wahlpflicht
SFB Lehrveranstaltungen 'I,‘\\r/tA EC a\g\/)St
FW Patisserie und Konditorei SE 5 5,0
B-4-6 Fachdidaktik 4
SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\g\/)St
FD Fachdidaktik Ernédhrung und Lebensmitteltechnologie 1 SE 1 1,0
FD Innovative Lernformen SE 2 2,0
FD Didaktik und Mediendidaktik im Berufsfeld SE 1 1,0
FW Lernplattformen UE 1 1,0
B-7-6 Fachdidaktik 7
SFB Lehrveranstaltungen k\r/tA EC aVSV)St
FD Professionalisierung im Lehrberuf an BMHS SE 2 1,0
BWG Didaktik 1 SE 3 2,0
B-8-3 Professionalisierung im schulischen Kontext 2
SFB Lehrveranstaltungen 'I&\r/tA EC a\év)St
FD Fachdidaktische Innovationen UE 1 1,0
FD Schultypenspezifische Administration UE 1 1,0
FD Reflexion von Lernprozessen UE 1 1,0
FD Evaluation von Unterrichtsergebnissen UE 1 1,0
FD Leistungsbeurteilung und Prifungsorganisation SE 1 1,0

Wien

ECTS-Anrechnungspunkte gesamt

60

keine

9. Zusatzliche Anforderungen, die fir den Abschluss des Erweiterungsstudiums
vorgesehen sind:

10.

Ressourcen:

Der Ressourcenbedarf zur Fihrung des Angebots wird aus den vorhandenen und
genehmigten Kontingenten der Padagogischen Hochschule bedeckt. Ein Anspruch auf
Zuteilung zusatzlicher finanzieller und personeller Ressourcen kann daraus nicht abgeleitet
werden.
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